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Evergreen
Since "74

Prijemny cas
straveny doma.

Editorial

Vitejte ve svété Big Green Egg. Ve svété

chuti, zazitka, zabavy s rodinou, prateli

a s obrovskou skalou moznosti. Jste pfipraveni
na tuto objevnou cestu plnou chuti?

MoZna se chystéte koupit Big Green Egg, nebo uz ho mate a premyslite
o rozsifeni své "rodiny” EGG? MoZna vas zajima, jaké prislusenstvi je

k dispozici nebo hledate uzite¢né tipy a praktické rady? To a mnohem
vice najdete v novém produktovém magazinu, ve kterém Vam
nabidneme celou fadu inspirace a motivaci, abyste ze svého EGG
dostali to nejleps.

Seznamte se s celou rodinou EGG a $pickovou kvalitou jedine¢né
keramiky. Zjistéte, jak je Big Green Egg sestaveno a jaké funkce
jednotlivé asti nabizeji. KoneckoncU, az budete znat vsechny vlastnosti
Big Green Egg, budete védét, pro¢ je "The Evergreen since ‘74" nejlepsi
kamado ve své tfidé, pro¢ se k Vam perfektné hodfi a ktery model je pro
Vas nejlepsi.

Zatimco cekéte, az veprovy bucek dosahne teploty jadra nebo az kolac
¢&i vegetariansky quiche, ktery jste upekli v EGG, ziska krasné zlatavou
barvu, méate ¢as prolistovat si tento produktovy magazin. Recepty
obsaZené v magazinu Vas nepochybné inspiruji k dalSimu vareni.

U kazdého receptu je podrobné vysvétlena technika pripravy, takze
mUZete objevit jesté vice chutnych moznosti, které Big Green Egg nabizi.

Kromé veskerého pfislusenstvi a potfebného vysvétleni si mizete projit
také nabidku nasich fanouskovskych predmétu - skvélych darku, které
mUZzete darovat i obdrzet. Dozvite se, jaky vyznam ma kvalitni dfevéné
uhli a jak muze pouzit udiciho dreva dodat Vasim surovindm nebo
pokrmUm dalsi chutovy nadech. Predni $éfkuchafi a zaryti gurmani Vas
pozvou do svych kuchyni a vysvétli, pro¢ je Big Green Egg dulezitym
prvkem v jejich vareni. V neposledni fadé se s Vami podélime o rizné
kanaly, ze kterych mUzete Gerpat inspiraci, abyste se mohli
zdokonalovat ve svych dovednostech a nadale prekvapovat a tésit své
hosty témi nejchutnéjsimi jidly pfipravenymi na Big Green Egg.

Pridejte se k nam!

Tym Big Green Egg
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Poradte se se svym prodejcem Big Green Egg!
Mate néjaké otazky nebo byste se chtéli dozveédét vice o nasi pusobivé
kolekci prislusenstvi?Autorizovani prodejci Big Green Egg majf vSechny

odborné informace, aby Vam dobre poradili. Nejblizsiho prodejce najdete
na internetové strance biggreenegg.eu/cz




Big Green Egg popis

Nejlepsi keramika a vylepSené detaily

VIKO S KOMINEM

Keramické viko s kominem, které je mozno lehce
otvirat a zavirat diky pruzinovému mechanismu.
Keramicky material je pokryty ochrannou glazurou.
Vysoké izolaéni a akumulacni vlastnosti
3Spickového keramického materidlu vytvafi uvnitf
EGGu dokonalou cirkulaci vzduchu, diky které

jsou jidla vafena rovhomérné a chutné,

KERAMICKY PRSTENEC
Prstenec je poloZeny na topenisti (ohnisti)
Pusobi jako tepelny difuzér, pokladaji se na néj
rosty a convEGGtor.

KERAMICKE OHNISTE

Ohnisté je vioZzeno v zakladné, tj. spodnim glazovaném
dilu EGGu a sype se do néj dfevéné uhli. Je vybavené
perforovanym litinovym rostem a sofistikovanymi
bocnimi otvory, které spolu se spodnimi vétracimi
dvitky a rEGGulatorem zabezpecuji dokonalé spalovani
a optimalni proudéni vzduchu.

ZAKLADNA

Odolna keramika s vysokymi izolacnimi
a akumulacnimi vlastnostmi. Glazura odoléva
vlivam pocasi, blednuti, zpeviiuje keramiku

LITINOVY rEGGulator

POKLOP S DVOJI FUNKCI

PUsobi dvojim zptisobem, reguluje proudéni
vzduchu a tim i presné ovlada teplotu

TEPLOMER DO ViKA
Presné méfi vnitini teplotu a monitoruje
proces vareni bez otevirani EGGu.

NEREZOVY ROST
Nerezovy rost se uziva jako zakladni rost
pro grilovani a peceni. Je soucasti standardni vybavy.

LITINOVY OHNISTOVY ROST
Vklada se do keramického ohnisté.
Perforovany, zabezpecuje proudéni vzduchu
uvnit EGG a zaroven umozniuje propadavani
popela, ktery se po vareni snadno odstrani.

SPODNI VETRACI DVIRKA
Spoleéné s rEGGulatorem ovladaji pfivod vzduchu
a ovladaji teplotu. Umoznuji snadné odstranéni popela.

STAROVEKA MOUDROST A POPIS
INOVATIVNI TECHNOLOGIE

Princip fungovani Big Green Egg mé své koreny v daleké historii.
Pred vice nez 3000 lety se ve vychodni Asii pouzivalo jako tradicni
hlinéna pec na drevo. To je misto ptvodu a nasledného osvojeni
Japonci, kteff ho s laskou nazyvali ,kamado", coz v prekladu znamena
pec nebo krb. V poloviné minulého stoleti ho v Japonsku objevili
ameri¢ti vojaci a odvezli domu jako suvenyr. Model se staletou
tradici se v Atlanté (stat Georgia, USA) postupné zdokonaloval
pomoci souc¢asnych védomosti, vyrobnich technik a inovativnich
materiald. Dokonce revoluéni technologie keramiky z NASA prispéla
ke vzniku jedinecného zafizeni pro venkovni vareni: Big Green Egg.

TAJEMSTVI BIG GREEN EGG

Japonci, Americani, Cesi: kazdy, kdo ochutnal jidlo pripravené

na Big Green Egg, okamzité propadl této jedinené lahodné chuti.

Co je tajemstvim EGG? Vlastné je to spiSe kombinace vice véci.
Keramika odrazi teplo a vytvari proudéni vzduchu. Je to dokonala
cirkulace vzduchu, ktera rovnomérné pfipravuje potraviny pi
pozadované teploté. A je to skutecnost, Ze teplotu je mozné regulovat
a udrzovat absolutné presné. Ani extrémni venkovni teplota nema diky
kvalitni a tepelné izolované keramice néjaky vliv na teplotu uvnitf EGG.
A v neposledni fadé je to jeho vzhled a pfirodni zplsob pripravy jidla.

DOZIVOTNI KVALITA

Za Big Green Egg si 100% stojime. Proto ziskate dozivotni zaruku
na materidl a konstrukei vech keramickych dili EGG. Zafizeni je
vyrobené z vyjimecné kvalitni keramiky. Tento material ma extrémni
izolacni viastnosti a v kombinaci s riiznymi patentovanymi kom-
ponenty ziskava EGG svoji jedinenost. Keramika odoléva extrém-
nim teplotdm i teplotnim vykyviim. Zafizeni EGG mlzete pouzivat
nescetnékrat bez toho, aniz by poklesla jeho kvalita. TakZze je Uplné
prirozené, Ze si celd nase spole¢nost za systémem EGG stoji.



DOZIVOTNI
ZARUKA

Nejlepsi keramika
Vylepsené detaily

Na prvni pohled se muze zdat, ze mezi dneSnim

a puvodnim modelem Big Green Egg, ktery byl na trh uveden
v roce 1974, existuji jen minimalni rozdily. Nicméné zdani
klame. Od té doby doslo k fadé technologickych tuprav
ainovaci, ve kterych budeme i nadale pokracovat. Chceme
totiz, aby Big Green Egg bylo nejlepsi kamado nejen dnes,
ale i v budoucnu.

Pfesné nastaveni
teploty

Vyrobeno
v Severni Americe

Vysoce kvalitni
keramika vyvinuta
v NASA

Jednoduché
zapaleni a pfiprava
za 15 minut

jak se vyrabi
Big Green Egg.



Jako spravny gurman jste si jednou véci rozhodné jisty: s Big Green Egg piinesete do domu (tedy
do zahrady, na terasu nebo na balkén) pec kamado v prémiové kvalité. Kromeé grilovani mtzete
na Big Green Egg potraviny péct, udit, napatovat nebo (pomalu) vatit. ProtoZe EGG neni obyéejny gril,
ale kompletni venkovni kuchyné, ve které si mizete upéct pizzu, vyudit ryby, pomalu dusti maso
a pouzit vsechny techniky piipravy, které nabizi béznd trouba. Kulinafské moznosti, které nabizi
Big Green Egg, jsou nekonecné. Otazkou tedy neni pro¢ EGG chcete, ale ktery ze 7 modelt bude pro
vas nejlepsi. Proto jsme zde pfipravili z&kladni popis nasich modelt. Sami se piesvédéte, Ze bez ohledu
na to, jak mald nebo velka je vase rodina, okruh ptatel nebo vase zahrada (Ci terasa), vzdycky je tu pro
vas to spravné EGG!



Ceny najdete na nasem webu.
Naskenujte QR kod nebo navstivte
biggreenegg.eu/cz/cenik

Balicek
"Easy start”

2XL

Velké, vétsi, nejvétsi. Big Green Egg 2XL je
nejvétsim clenem rodiny Big Green Egg a je
nejvétsi peci kamado na trhu. Na tomto
modelu je pusobiva jeho hmotnost, objem,
vyska i plocha na vareni. Model 2XL je
opravdu nepfehlédnutelny. Ale nezaostava
ani svym vykonem. Pomoci intEGGrovaného
pojizdného stojanu s drzadlem jej lehce
premistite. Diky Sikovnému mechanismu
pantu je i otvirdni EGG Gzasné jednoduché.
Z hlediska formétu a kulinaf'skych moznosti
je sice skutec¢nou hvézdou, ale nastésti bez
hvézdnych manyru.

Specifikace

Rost: @ 74 cm

Varna plocha: 4.336 cm?
Véha: 170 kg

Vyska: 90 cm

Kod 120939

2XL

+ EGG

+ IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo

+ 2ks pulkruhovy pecici kamen pro
convEGGtor + convEGGtor nerezovy ko$

+ Drevéné uhli Premium 9 kg

+ Podpalovace

+ Pohrabac

XLarge

Méte velkou rodinu nebo velkou partu
kamaradu? Nebo jste profesionalni kuchar

a pripravujete catering pro velké skupiny lidi?
Potom je Vasim idealnim partakem Big Green
Egg XLarge. Pomoci ného mUZete pripravit
lahodna jidla i pro velké skupiny osob.

Na plo$e vareni s primérem 61 cm lze
pripravit velké kusy masa, ryb a dokonce

i vice pizz. Ze by Vam 61 cm nestacilo?

Tak plochu na vareni jednoduse zvétsite
pomoci 5-ti dilné sady EGGspander. Varit tak
budete opravdu na vysoké drovni.

Specifikace

Rost: @ 61 cm

Varna plocha: 2.919 cm?
Véha: 99 kg

Vyska: 78 cm

Kod 117649

XLarge

- EGG

+ IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo
+ convEGGtor

+ convEGGtor nerezovy ko$

+ Drevéné uhli Premium 9 kg

+ Podpalovace

+ Pohrabac

Large

Big Green Egg Large je nejoblibenéjsim
¢lenem rodiny Big Green Egg. V modelu Large
pohodIné pripravite vSechna své oblibend
jidla pro rodinu i pratele. A to i vSechno naréz,
protoZe na modelu Large méte dost prostoru
na vareni pro 8 lidi. Diky tomu jednoduse
uvafite na EGG Large kompletni tfichodové
menu. Chcete ze svého EGG vytéZit co
nejvice? Potom je pro Vas model Large
dokonalou volbou, protoze pravé k tomuto
modelu je dispozici nejvice pfislusenstvi.

A tak jsou moznosti vyuziti EGG Large
opravdu nekonecné.

Specifikace

Rost: @ 46 cm

Varna plocha: 1.688 cm?
Vaha: 73 kg

Vyska: 84 cm

Kod 117632

Large

Baliéek -

"Easy start”

EGG

INtEGGrovany pojizdny stojan + drzadlo
convEGGtor

convEGGtor nerezovy ko$

« Drevéné uhli Premium 9 kg
+ Podpalovace
* Pohrabac



Medium

Big Green Egg Medium je dostatecné kompaktni, aby se veslo

i do malych méstskych zahradek, lodZii ¢i balkond. Zaroven ale
dostatecné velké, abyste na ném mohli ugrilovat, vyudit, podusit
nebo upéct pro 6 az 8 osob. S modelem Medium muzete

bez obav pohostit celou rodinu. | proto je toto EGG jednim z nasich
nejoblibenéjsich modelt. S vhodnym convEGGtorem a pecicim
kamenem proménite své Big Green Egg Medium jednim pohybem
na pec na pizzu, ve které si mizete udélat tu nejlepsi pizzu. Protoze
i kdyZ se tento model EGG jmenuje Medium, je vSechno mozné,
jen ne prumérné!

Specifikace

Rost: @38 cm

Varna plocha: 1.140 cm?
Véha: 51 kg

Vyska: 72 cm

Kod 117625

Medium

+EGG

+ IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo
+ convEGGtor

« Drevéné uhli Premium 4,5 kg

+ Podpalovace

+ Pohrabac

MiniMax

MozZné nema Uplné oslnivy vzhled, ale svym vykonem Vas Big Green
Egg MiniMax rozhodné oslovi. Je jen o 7 cm vyssi nez Big Green Egg
Mini, ale mé& o hodné vétsi plochu na vareni, ktera je stejnd jako

u modelu Small. A tak nabizi dostatek prostoru na vareni pro 4 az 6
osob. A ani zdaleka nenf tak tézky! Na zdvihnuti 35-kilového MiniMaxu
nepotrebujete byt profesionéini vzpérac. Standardné je dodavan

v mobilnim nosi¢i EGG Carrier, takze premistit jej kamkoliv nenf
Z&dny problém. VylepSete si jej pomoci pfenosného stojanu

a akéaciovych postrannich stolk(. Budete moct varit v pohodiné
pracovni vysce, kdekoliv budete chtit.

Specifikace

Rost: @33 cm

Varna plocha: 855 cm?
Véha: 35 kg

Vyska: 50 cm

Soucasti Mobilni nosi¢ EGG Carrier
Kod 119650

MiniMa

+ EGG (vcetné mobilniho nosice EGG Carrier)
+ convEGGtor

« Dievéné uhli Premium 4,5 kg

+ Podpalovace
+ Pohrabac¢

Small

Je vareni pod $irym nebem vysadou jen téch co maji zahradu?
Jasng, Ze ne! Big Green Egg Small je oblibenym spolubydlicim v byté
s balkénem nebo lodzii. Model Small je kompaktni a prece si v ném
uvarite i modré z nebe pro 4 az 6 osob. ProtoZe rost modelu Small je
poloZeny nize nez u modelu MiniMax, je Small vhodnéjsi na pfipravu
vétsiho mnozstvi jidla, i kdyz maji oba dva modely stejnou plochu

na vareni. Model Big Green Egg Small je mozna maly, ale vykon ma
vic nez velky!

Specifikace

Rost: @ 33 cm

Varna plocha: 855 cm?
Véaha: 36 kg

Vyska: 61 cm

Kod 117601

Small

- EGG

+ Pojizdny stojan

+ convEGGtor

« Dfevéné uhli Premium 4,5 kg
+ Podpalovace

+ Pohrabac

Mini

Big Green Egg Mini je nejmensi a nejlehci ¢len rodiny Big Green Egg.
Je idedlni na to, abyste ho s sebou vzali stanovat, nebo si ho pribalili
na vylet nebo na piknik. Nebo jej muZete pouzivat doma na stole

s nosi¢em EGG Carrier. Ale abychom byli upfimni: kdyZ budete mit
tento model EGG, pravdépodobné uz bez néj nikam nevyrazite. Diky
nizké hmotnosti premistite model Mini UpIné jednoduse. Ale muzete si
to ulehcit jesté vice, a to pouzitim podstavce pro model Mini. Vafite
vétsinou pro 2 az 4 osoby? Potom je tato lehka véha, vhodna

na cestovani, Vasim idealnim modelem Big Green Egg.

Specifikace

Rost: @ 25 cm

Varna plocha: 507 cm?
Véha: 17 kg

Vyska: 43 cm

Kod 117618

Bali¢ek
"Easy start

”"
Mini

+EGG

+ Podstavec pod EGG Mini

+ convEGGtor

+ Drevéné uhli Premium 4,5 kg

+ Podpalovace
+ Pohrabac



Uzeni, restovani, vareni
v pare, peceni. grilovani.

Novy den, nové jidlo. Uz navidy.
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Porce: 2 bochniky

INGREDIENCE

KVASEK

40 g vlazné vody

3 g Cerstvého drozdi

40 g mouky s vysokym obsahem bilkovin

TESTO

210 g mouky s vysokym obsahem bilkovin
5 g jemné soli

12 g Cerstvého drozdi

12 g studeného masla

12 gmedu

115 g vlazné vody

NAPLN

70 g strouhaného kandovaného zazvoru
70 g kandovaného pomerance (oranzady)
70 g rozinek

POLEVA

100 g medu

100 g whisky

2 |zice kandovaného pomerance (oranzady)

POTREBNE PRISLUSENSTVI
convEGGtor

nerezovy rost

pecici kdmen

litinovy rendlik na omacky

Pojdme zaéit s ... pecenim!

Potirebné
prislusenstvi

convEGGtor: jednoduse
premeénite EGG na pec

Pouziti keramického convEGGtoru jako tepel-
ného $titu znamena, Ze uhli neohfiva ingredi-

ence pifmo a Big

reen Egg muZzete okamzité

preménit na troubu. V kombinaci s pecicim

pi

muZete pfipravit ty nejchutnéjsi
kdy byly vyrobeny, s autentickym

kfupavym zakladem

Pecici kamen

Strana 42

i

Nerezovy rost

(tlm||||||||\\\\\\\’.

Tip: proc také nevyzkouset peceni chleba, kolacu

convEGGtor

PRIPRAVA

. Pro pripravu kvéasku nalijte vlaznou vodu
do mixovaci nadoby kuchyriského robota,
rozdrobte drozdi, pridejte do nadoby
a stale michejte, aby se rozpustilo ve vodé.
Vmichdme mouku, misu zakryjeme
potravinarskou folii a nechame asi 2
hodiny kynout.

2. Po 2 hodinach pridejte ingredience na tésto
a pomoci hnétaciho haku na kuchyriském
robotu tésto hnéteme pii stredni rychlosti
asi 6-7 minut, aby vzniklo viaéné, konzis-
tentni tésto; tésto Ize samoziejmé hnist
iruéné. Tésto je hotové, kdyz ho
roztahnete a dokaZete stdhnout malinkou
tenkou vrstvu.

3. Pridejte vechny ingredience na napln
a nechte stroj zapnuty, dokud se vSechny
ingredience dikladné nezamichaji do tésta.
Misu zakryjte potravinarskou folif a nechte
tésto kynout asi 30 minut.

4. Tésto rozdélte na 2 stejné Casti a vytvarujte
je do Spicatych vélecku . Polozte je bokem
na pracovni desku, prikryjte Gistou, mirné

navlhéenou utérkou a nechte 50 minut kynout.

nebo brownies.

loZnosti jsou nekonecné!

VARENI

1. Zapalte uhli v Big Green Egg
a s convEGGtorem a nerezovym rostem
zahfejte na teplotu 210 °C.

2. Umistéte pecici kdmen na rost. Bochanky
tésta polozte bokem na pecici kdmen
a ostrym nozem provedte podélny zarez
podél strany. Zavrete viko EGG; umisténim
peciciho kamene se teplota snizi asi
na 190 °C. Chleby pecte 30—40 minut
do zlatohnéda.

3. Vyjméte bochniky z EGG a nechte vychlad-
nout na mrizce. Mezitim vytahnéte peéici
kamen z EGG. Na polevu smichejte med
a whisky v litinovém rendliku na omacku,
poté hrnec postavte na rost a zaviete viko
EGG. Privedte k varu a nechte zredukovat,
dokud nebude poleva pékné husta.

4. Bochniky potfeme medovo-whiskovou
polevou a poklademe kandovanym
pomerancem.



Porce: 4

INGREDIENCE

1 svickova o hmotnosti 800 g, odstranéna
membrana

8 dlouhych platku slaniny

2 vétvicky tymianu

2 vétvicky rozmarynu

2 |zice olivového oleje

feznicky provazek

PRISLUSENSTVI
litinovy rost
digitalni teplomér

Tip: Medailonky chutnaji skvéle s piilohami
Jako je grilovana zelenina a brambory
Hasselback. Nejprve si pripravte brambory,

poté grilujte zeleninu a tournedos jako
posledni. Zatimco se bude grilovat
tournedos, muZete hotovou zeleninu
a brambory ohrét.

PRIPRAVA

1. Zapalte uhli v Big Green Egg a zahrejte
s litinovym rostem na 220 °C.

2. Mezitim, nakrajejte svickovou na 4 pékné,
stejné medajlonky. Kazdy z nich omotejte
2 platky tenké slaniny a svazte feznickym
provézkem. Otrhejte tymidn a rozmaryn,
nasekejte na kousky a nasypte na
medailonky Zakapnéte olivovym olejem
z obou stran a dle chuti posypte soli
a peprem.

VARENI

. Medailonky poloZte na rost tak, aby bylinky
byly nahofte a nechte priblizné 3 minuty
grilovat. Poté otoCte o devadesat stupit
a grilujte dalsi 3 minuty, abyste dosahli
pékného grilovaciho vzorku. Pokazdé
nezapomente zavrit viko EGG.

2. Medailonky otocte a grilujte dalsi 2x3

minuty z druhé strany dokud teplota v jadru

masa nebude mezi 48 a 52 °C — stfedné

propecené. Teplotu jednoduse zméfite

pomoci digitalniho teploméru .

3. Vytahnéte medailonky z EGG, prekryjte
lehce alobalem a nechte priblizné 5 minut

odpocinout.

Potirebné
prislusenstvi

Litinovy rost

Perfekini

vzor grilovani:
vruznych
urovnich

Pojdme zaéit s ...
grilovanim
na litinovem rostu

Zpét ke klasickému grilovani:
snadna cesta s litinovym

rostem umisténym nad ohnistém.

Vytvorte podpisovou grilovact
znacku diky Maillardoveé reakci
(karamelizace bilkovin) tim, ze
jidlo na rostu pootocite 0 90°.

ani na vyssi arovni:

a udrzeni vaseho jidla v kontaktu
s grilem po delsi dobu. Vytvorte
vice prostoru mezi dfevénym
uhlim a vasim pokrmem pomoci
nerezového koSe pro convEGGtor,
na ktery ale tentokrat umistite
muzete grilovat déle. Litinovy rost
nadale zajisti stejny grilovaci efekt.
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Pojdme zaéit ...
skvéla a lahodna
priloha

My

Pecene sladke

brambory

s grilovanym

chrestem

Porce: 4

INGREDIENCE
SLADKE BRAMBORY
2 velké sladké brambory
1 strouzek Cesneku

1 snitka tymianu

1 vétvicka rozmarynu

2 Izice olivového oleje

4 filety ancovicek

4 vétvicky fefichy

BYLINKOVA OMACKA
6 snitek pazitky
2 Izice zakysané smetany

CHREST
12 kousku zeleného chrestu
1 IZice olivového oleje

POTREBNE PRISLUSENSTVI
Litinovy rost

PRIPRAVA

1. Zapalte dfevéné uhli v Big Green Egg
a s litinovym rostem zahrejte na teplotu
180 °C. Mezitim omyjte sladké brambory
a osuste je. Kazdou sladkou bramboru
poloZte na plét alobalu.

2. Strouzek ¢esneku oloupejte a rozmackejte.

Otrhejte listky tymidnu a rozmarynu. Cesnek
a bylinky vmichejte do olivového oleje. Sladké
brambory pokapejte olejem a bylinkami

a zabalte je do alobalu.

VARENI

. Sladké brambory zabalené do alobalu

polozte na rost Big Green Egg. Zavrete viko
a nechte priblizné 35 minut péct. Mezitim

na bylinkovou oméacku nasekejte pazitku
najemno a vmichejte ji do zakysané smetany,
podle chuti osolte a opeprete. Odfiznéte
tvrdé konce chrestovych vyhonkd.

2. Sladké brambory vytahnéte z Big Green Egg.

Chrest potrete olivovym olejem a posypte
soli a pepfem. Chrest poloZte na rost
agrilujte 1az 1,5 minuty. Chrest otocte

a grilujte dalsich 1 az 1,56 minuty. Po kazdé
akei zaviete viko EGG. Mezitim opatrné
odstrarite alobal ze sladkych brambor.

3. Sladké brambory podéIné rozkrojte napul

a prelijte polovinou Izice bylinkové oméacky.
Na kazdou polovinu sladké

brambory polozte 3 chrestové vyhonky

a jednu ancovicku. Ozdobte fefichou.

Potrebné
prislusenstvi

Litinovy rost

Peceni v
vasem EGG:

pripr:
g? Pak je tento
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Trhané

~___~eprové
s¢ zelnym
salatem

Porce: 8-10

INGREDIENCE

2 kg veprové krkovice

2 Izice olivového oleje

4 polévkové |Zice Vasi oblibené
smeési koreni

na maso

BBQ omacka

salat z bilého zeli

10 stonkd pazitky

POTREBNE PRISLUSENSTV{
drevéné Spaliky na uzeni (Hickory)
convEGGtor

obdélnikovy pekac na odkapavani
nerezovy rost

bezdratovy teplomér s dvojitou
sondou

trhaci vidlice
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PRIPRAVA

1. Zapalte uhli v Big Green Egg a zahrejte
na teplotu 160 °C.

2. Veprovou krkovici nejprve potrete olivovym
olejem a poté pridejte korenici smés.

VARENI

1. Do doutnajiciho drevéného uhli pridejte udici
Spaliky jablko a Hickory. Umistéte convEGGtor
ana néj postavte pekac na odkapavani
a umistéte nerezovy rost. Veprovou krkovici
poloZte na rost, do jadra masa zasurite
sondu délkového teploméru a nastavte
teplomér na teplotu 72-75 °C. Zaviete viko
EGG a teplota EGG klesne na 120 °C.
Veprovou krkovici nechte priblizné 6 hodin
péct, dokud nebude dosazeno nastavené
teploty ve stfedu masa.

2. Veprovou krkovici vyjméte z EGG a maso
potfete ze vSech stran 3 Izicemi BBQ oméacky.
Zabalte maso do 3 vrstev alobalu a vratte ho
na rost. Znovu zapichnéte sondu délkového
teploméru do jadra masa a nastavte teplotu
v jadre na 96 °C. Zavrete viko EGG a zvyste
teplotu EGG na 140 °C. Veprovou krkovici
nechte priblizné 4 hodiny péct, dokud nenf
dosazeno nastavené teploty jadra; maso
musi byt na dotek mékké.

Potirebné

v,

prisluSenstvi

3. Veprovou krkovici vytanéte z EGG, aniz byste
odstranili alobal, a nechte ji alespori 1 hodinu
v chladu odpogivat. Alobal bude mit izolaéni
Ucinek a zajisti, Ze maso zUstane teplé.

4. Opatrné odstrante alobal a Stavu slijte stranou.
Maso natrhejte pomoci vidlice a smichejte
se Stavou, kterou jste si slili stranou. Podle
chuti pridejte trochu BBQ oméacky. Hotové
trhané veprové maso podavejte se salatem
z bilého zeli a zbytkem BBQ omacky, ozdobte
pazitkou.

Dlouh¢ peceni
a nizka teplota:
prijakem nastaveni?

Priprava je jednoducha, nechte cas udélat veskerou praci

a uzasné vysledky Vas ohromi. Jaké je ale idealni nastaveni
EGG? Muzete se rozhodnout pro pomalé peceni
convEGGtoru nebo do kose umistit dva polovi

convEGGtor kos +
2x polovicni kamen convEGGtor =
70°C—180°C

convEGGtor
(s kosem na convEGGtor nebo bez néj) =
80°C-360°C

Zacnémes ...
pomalym pecenim
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Pecena
makrela

Porce: 3

INGREDIENCE
MAKRELY

3 syrové makrely

Y2 palicky Cerstvého Gesneku
Y2 bio citronu

1 Izice olivového oleje

3 snitky tymianu

3 vétvicky rozmarynu

POTREBNE PRISLUSENSTVI
convEGGtor

nerezovy rost

pulkruhovy perforovany rost
digitalni teplomér

PRIPRAVA

1.

2.

3.

Zapalte drevéné uhli v Big Green Egg
s convEGGtorem a nerezovym rostem
zahrejte na teplotu 200 °C.

Bricho makrely rozfiznéte a vyjméte

vnitfnosti. Bfisni dutinu a vnéjsi ¢ast makrely

dobre oplachnéte pod tekouci studenou

vodou a osuste. Na kazdé strané makrely

udélejte asi 6 az 8 fezl.
Cesnek a citron nakrajejte na kousky.

VARENI

N

w

. Kuzi kazdé makrely potrete olivovym olejem
a posypte ji jemnou mor'skou soli a bilym

peprem podle chuti. Makrely polozte
na pulkruhovy perforovany rost a mezi
makrely poloZte snitky tymianu
arozmarynu, ¢esnek a kousky citronu.
Umistéte perforovany rost na nerezovy

rost a zavrete viko EGG. Nechte makrely
péct priblizné 15 minut, dokud nedosédhnou
teploty v jadre 65 °C; tuto teplotu muzete

zméfit pomoci teploméru s okamzitym
odectem.

. Makrelu vyjméte z Big Green Egg

a podavejte s prilohou podle vlastniho
vybéru nebo ji pouzijte do dalsiho jidla.

Potrebné
prisluSenstvi

Pualkruhovy
perforovany rost

Nerezovy rost

convEGGtor
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Pojdme zaéit . .
s dalsimi technikami vareni

Litinovy rost

convEGGtor

Nepiimé grilovani
Grilovani kure masa s kuzi
bez otaceni od zacatku do konce
nebo jemnych ingredienci, jako
je zelenina, ale presto s péknym
grilovacim vzorkem
PFi nepfimém grilovani jsou
ingredience v kontaktu s litinovym
rostem a zaroven diky pomalejsi
karamelizaci bilkovin vznikne
krasny grilovaci vzorek.

Pulkruhovy nerezovy rost
Pulkruhovy litinovy rost

Kos pro convEGGtor

Pulkruhovy k
pro convEGGtor

Vareni ve vice zénach
Grilovani velkého kusu masa
anasledné dalsi neprimé
grilovani. Nebo jednoduse
podavejte bez mrknuti oka vice
hamburgert najednou. Tip
séfkuchare: ugrilujte saté
a nechte Spizy odpocivat v ¢asti
pro neprimé varen.

Nerezovy rost

convEGGtor

Peceni pri vysoké teploté
Solend Sunka nebo pecena
veprova panenka. Dejte jim
Uzasnou pecenou chut
S nerezovym rostem
a convEGGtorem pr ké
teploté, aniz byste produkt spalili.

Litinovy kotlik

Nerezovy rost

<y

convEGGtor

Duseni
Tip: Nejprve jidl
na litinovém rostu, ab;
extra chuti, a poté jej nechejte
dusit v litinovém kotliku. Béhem
duseni nechejte pekac bez vika
a Big Green Egg zavrete. Diky
tomu ziska vas pokrm jesté lepsi
chut.

Vyzkousejte je vsechny
a popustle uzdu sve
kreativite a fantazii.

Rotisserie (L0700

Lahodné kure pecené na drevéném uhli, sladky a Stavnaty ananas,
krasné rolada nebo domaci gyros ¢i kebab pecené na rozni?
VSechny tyto pokrmy si od nynéjska muzete snadno pripravit sami
ve svém Big Green Egg diky nové rotisserii, fantastickému novému
dopliiku k Vasemu Big Green Egg. Moznosti jsou nekonecné.

Vase ingredience budou neustéle podlévany uvoliujicim se tukem
a/nebo Stavou, ¢im?z ziskaji jesté vice chuti. Rotisserii mlzete
pouzit s convEGGtorem nebo bez néj v zavislosti na tom,

co varite, a na teploté EGG.

XLarge 128553
Large 128546

Max. hmotnost 17 kg.

Jednoduse nasadte prstenec pro rozen na keramickou zakladnu

a umistéte rozen do drzaku. Poté zavrete viko EGG, abyste jako vzdy
mohli dokonale kontrolovat teplotu EGG a kombinovat vyhody EGG
arozné. Vase jidlo se bude pripravovat presné tak, jak ma, diky
proudéni vzduchu v EGG, odrazu tepla keramiky a otacenim rozné.
Prstenec pro rozen je vyroben z oceli s povrchovou Gpravou. Rozen
a prilozené vidlice jsou vyrobeny z nerezové oceli. Rozném otaci
tichy, ale vykonny motor na 220-240 V, ktery zajistuje rovnhomeérné
otacent.

Objevte
nase nove

prislusenstvi
Rolisserie
00




V Big Green Egg muZete vafit kazdy den

po cely rok. A budme upfimni, pro pravého
EGG nadsSence neexistuji rocni obdobi.

Kazdy den je sezona! Pouzivate svij gril jen
kdyz se otepli? Rozmyslete si to! Koneckonct,
pro¢ byste si méli Big Green Egg uzivat jen
nékolik mésicl, kdyz ho muzete pouzivat 365
dni v roce? Diky raznym technikdm pfipravy
pokrm je Big Green Egg neuveéftitelné
vSestranny. Jidlo muZete velmi snadno
prizpusobit danému obdobi a jist sezénni
potraviny. Nejen rozmanité, ale také efektivni
a ekonomické! A navic sezénni suroviny jsou
¢asto chutnéjsi. Tak na co jesté cekate?

30

Text Yvonne Berkhout

365 DNI
BIG GREEN EGG

Sezona je

kazdy den.

Zacnéme... sezonnimi produkty

Na zaéétku jara si muZete pochutnat na skvélych sezénnich
produktech. Zatimco se zahrada teprve probouzi k Zivotu,
mUZete si pripravit svdj oblibeny vegetaridnsky recept.
Rozpalte to, je jaro! Dlouhé letni vecery jsou skvélé

pro posezeni s rodinou a prateli. Popijet a povidat si u EGG
a vychutnavat si nejriznéjsi lahodné obcerstveni

a pochoutky. Podzim se krasné kryje se zvérinovou sezénou.
Je na co se tésit a je to skvély okamzik, kdy se muzete
opravdu blysknout. Pfipravte si luxusni kousek zvéfiny.

Neni to néco, co byste mozna jedli Casto, ale na stole je

to opravdovy skvost. Zima je pro nékteré uzivatele EGG
oblibenym ro¢nim obdobim a my naprosto chapeme pro¢.
Co muze byt atmosféri¢téjsiho nez zapalit si dfevéné uhli

s teplou Salou kolem krku a ¢epici na hlavné, pricemz na
zemi lezf husta vrstva snéhu? Pripravte si lahodny gulas,
vydatnou polévku nebo velky kus masa technikou

low & slow. Nechte Big Green Egg délat svou praci, zatimco
si budete s hosty vychutnavat sklenku vina uvniti nebo
venku u otevieného ohné.

Trvala kvalita a celorocni kontrola teploty bez ohledu
na okolnosti.

Celoroéni venkovni vareni je jednou z mnoha vyhod, které
délaji Big Green Egg tak vyjimecnym. To vSe diky materidltim
pouzitym pfi vyrobé tohoto zafizeni pro venkovni vareni.

Diky kvalitni tepelné-izola¢ni keramice nemajf venkovnf
teploty vliv na teplotu uvniti EGG. At uz jsou povétrnostni
podminky jakékoliv, Vase jidlo bude zaruc¢ené vzdy rovhomeérné
pfipravené pfi teploté pozadované danou metodou vareni.
Nic se nemuze pokazit! Pravé keramika Big Green Egg odrazi
teplo a vytvafi proudéni vzduchu, které zajistuje rovnomérné
propeceni ingredienci.

Keramika Big Green Egg je ve svém oboru jedinecna a byla
Castecné vyvinuta NASA. Vyrobni proces probiha v Severni
Americe podle nejprisnéjsich norem, coz vysvétluje mimoradné
vysokou kvalitu keramiky. Méa vynikajici izolacni vlastnosti

a odolava extrémnim teplotdm a teplotnim vykyvim.
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Kazdé Big Green Egg si zaslouzi to nejlepsi

umisténi nebo zabudovani. Aby bylo chranéné

a v pripadé potieby jej bylo mozné jednoduse
pfemistit. Jakmile si vyberete model, ktery vam
vyhovuje, miiZete zacit stavét. Proméiite své EGG
v dokonalou venkovni kuchyni tim, Ze ji date pevny
zaklad, vcetné pracovniho a tlozného prostoru.

Ceny najdete na nasem webu.
Naskenujte QR kod nebo navstivte
biggreenegg.eu/cz/cenik

Portable Nest

Pfenosny stojan

Pokud jedete do kempu, parku
nebo na plaz, neni divod, pro¢
to nerozjet ve velkém stylu.
Jednoduse si vezméte MiniMax
s sebou v mobilnim nosi¢i EGG
Carrier. Pokud chcete vafit v po-
hodIné vySce umistéte MiniMax
do prenosného stojanu (vyska
stojanu je 60 cm!). Hotovo? Pak
staci zase jednoduse slozit

a mUzZete vyrazit!

MiniMax 120649

Nest

Pojizdny stojan

Kazdé Big Green Egg se

v pojizdném stojanu citi jako
doma. Kdyz usadite EGG

do pojizdného stojanu, uvidite jak
vyroste. Vy$Si umisténi zajisti
idedIni a prijemnou pracovni
vysku. A vase zada to urcité oceni.
Pojizdny stojan je vyrobeny

z praskované oceli a pomoci Ctyr
robustnich kolecek muzete své
EGG jednoduse premistit.

XLarge 301079
Large 301000
Medium 302007
Small 301062

IntEGGrated Nest+Handler
IntEGGrovany pojizdny
stojan+drzadlo

Aje to tady, dva v jednom!
INtEGGrovany pojizdny stojan
adrzadlo, dva produkty spojeny
do jednoho ve stylovém
provedeni. Silny, stabilni pojizdny
stojan s masivnimi kolecky

a pevnym drzadlem je uréeny

k bezpe¢nému a snadnému
premistovani EGG. A to vée

v jednotném designu.

2XL 121011
Xlarge 121158
Large 120175
Medium 122285

Table Nest

Podstavec pod EGG ve stole
S podstavcem pod EGG

ve stole své Big Green Egg
doslova postavite na nohy. Tento
podstavec je specialné navrzen
na podepreni vaseho EGG

ana ochranu stolu, kuchyriského
ostrivku nebo vlastnoru¢né
postavené letni kuchyné. Nikdy
nestavte Big Green Egg pfimo

na dfevény povrch.

2XL 116638
XlLarge 113238
Large 113214
Medium 113221

Nest Utility Rack

Postranni drzak na pfislusenstvi

Kam odlozite convEGGtor nebo rost, kdyz je nebudete potiebovat?
Do postranni drzak na pfislusenstvi jej bezpecné udrzi! Postranni
drzék na prislusenstvi pripevnite k pojizdnému stojanu EGG nebo

k intEGGrovanému stojanu s drzadlem. A ma dostatek sil, aby udrzel
i pecici kdmen. Silny pomocnik.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small 122704

Acacia Wood EGG Mates

Akaciové postranni stolky

Nové akaciové postranni stolky jsou skvélym doplikem pro vase

Big Green Egg. Jsou vyrobeny z masivniho akéciového dreva a diky
nim budete mit vase ingredience a nacini vzdy po ruce. Tvrdé akaciové
drevo s vyraznym vzorkem se pouziva k vyrobé $pickového nabytku.
Postranni stolky se daji velmi jednoduse rozloZit a znovu sklopit,
samoziejmé jsou odolné vyssim teplotdm. Prosté skvélé!

XLarge 121134
Large 121127
Medium 120670
MiniMax 121844
Small 120663

Eucalyptus Wood Table

Stil z eukalyptového dieva

Mate rédi prirodni styl a hledéte krasny sttl pro Big Green Egg, ktery
bude odpovidat vasemu vkusu? Stil z eukalyptového dreva je jedinecny
svou pfirozenou strukturou a vzorem dreva se zvlastnimi odstiny barev.
Stul je vyrobeny ruéné z masivnich prken z eukalyptového tvrdého
dreva. Stul z eukalyptového deva proméni Big Green Egg na kompletni
venkovni kuchyr s dostatkem prostoru pro pfislugenstvi a nadobi.

EGG vzdy umistéte do podstavce pro EGG ve stole, aby byla zajisténa
dostate¢na cirkulace vzduchu. Sou¢asti stolu neni EGG, podstavec pod
EGG ve stole ani sada kolecek (2 ks).

160x80x80 cm 150x60x80 cm
XLarge 127631 Large 127624
Sada kolecek (2 ks)

nenisoucasti 120410 35



Modularni
pracovni
stiul EGG.

Jelikoz ani Rim nepostavili za jeden den, méli byste

si také dat cas na sestaveni vasi venkovni kuchyneé.
Zacnéte se zakladnim ramem a postupné jej rozsifujte
o dalsi pfidavné moduly, stojany a dopliiky. Pojdme to
zvetsit!

Novy modularni pracovni systém Big Green Egg je néco
jako Lego® pro dospélé. Systém je navrzen tak, aby vSech-
ny komponenty byly kompatibilni a daly se neomezené
kombinovat. MUZete tedy neustéle ménit, pristavovat
arozsifovat.

Pokud potrebujete velkou pracovni plochu, pak je tento
modularni pracovni stll pro vas idealni. Vzhled a styl
pracovniho stolu muZete snadno prizpUsobit vasim
pozadavkidm a vkusu. Modularni pracovni stul je stejné
univerzalnf jako samotné EGG.
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Pridejte rozsirujici modul.

Expansion Frame
Nastavbovy ram stolu
T6XTHXTT cm

120236

Expansion Cabinet
Nastavbova skfinka
T6XT6X77 cm

122247

Bez vyplné z akaciového dieva

Caster Kit

Sada kolecek (2 ks)
2x10cm

120410

Tool Hooks
Hacky na nacini
25cm

120281

EGG Frame

EGG zakladni ram stolu

76x88x77 cm
2XL 121837

Sada kolecek (2 ks) neni soucasti.

T6XTEX77 cm

XLarge 120229
Large 120212
Medium 122193

Vyberte si vypln.

Stainless Steel Grid Insert
Mfizka z nerezové oceli
120243

Stainless Steel Insert
Vyplii z nerezové oceli
127365

Acacia Wood Insert
Vypli z akaciového dieva
120250

Distressed Acacia Wood Insert

Vypli z drasaného akaciového dieva

120267

Vylepsujte
pomoci
dalsiho

prislusenstvi.

3-Piece Accessory Pack for
Modular EGG Workspace

Sada 3dilného prisluSenstvi

pro modularni pracovni stil EGG
Jak poznate zkuseného grilare? Podle
presné zorganizovaného pracovniho
prostoru. S timto 3dilnym pfislusenstvim
mate vSe na dosah a ruce méte volné
pro EGG. Ulozte koreni a bylinky

do odkladaci prihradky, zavéste roli
kuchyriského papiru / utérky na drzak
a popel uklidte do nadoby. Elegantni
nastaveni!

126948

E 1 E Ceny najdete na naSem

= webu. Naskenujte
QR kéd nebo navstivte
biggreenegg.eu/cz/cenik
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Klicem k uspéchu chutného pokrmu a zakladem pro vase
vafeni je pouzivani uhli nejvyssi kvality. Zatimco vysledek
Castecné zavisi na typu pouzitého uhli, jedna véc je jista:
chut surovin pfipravovanych na dievé je bezkonkurencni.

Dievéné uhli Big Green Egg je certifikovano FSC, 100%
pfirodni uhli a pochazi z bukového a habrového dieva.
Tento druh dfeva zajiStuje neutralni zaklad, takze pro
kaZdé nové vafeni si miZete vytvofit vlastni idedlni
chutovou smés. To muze zahrnovat extra uzenou pfichut:
nadech hickory, tiesni, jablek nebo pekanovych ofechii.
Pfidani Big Green Egg udicich §tépek nebo Spalika
znamena jakoukoli pfichut, kterou si vyberete. Na stul pak
vzdy polozite ohromujici jidlo.

Charcoal Starters
Podpalovace

Podpalovaci zapélite oher

v kazdém EGG. Pomoci nich

ve svém Big Green Egg bezpecné
zapdlite dfevéné uhli bez toho,
abyste museli pouzit tekuté
podpalovace nebo jiné chemické
prisady. Tyto podpalovaci kostky se
vyrabéji z lisovanych drevénych
vlaken, takze pri jejich hofeni
nevznika zadny (Cerny) dym ani
petrolejovy zépach a chut.

100% pfirodni uhli (bez chemickych pfisad, vini a latek) se
v Evropé vyrabi ze zbytku dfeva nebo ze stromu specialné
péstovanych v udrzitelné obhospodafovanych lesich.
Misto kazdého spadeného stromu je zasazen strom novy.
Mimoradné velké kusy uhli hofi pomalu, nevytvare-

ji zbyteény kouf a - na rozdil od mnoha jinych druhu
dfevéného uhli - zustava pozoruhodné malo popela. Toto
Cisté tvrdé dfevo ma extrémné dlouhou dobu hofteni, coz je
skvélé hlavné pro pomalé peceni vétsich kusi masa.

24ks 120922

100% Natural Charcoal

100% pfirodni dfevéné uhli

Kazdé vareni zacina spravnym palivem. Nase 100% prirodni uhli
se znackou kvality FSC je presné to, co potiebujete. Toto drevéné
uhli Big Green Egg pochazi z bukového a habrového dreva.

Ma extrémné dlouhou dobu horeni. Pro extra nadech uzeni pridejte
do drevéného uhli Big Green Egg udici drevéné stépky nebo Spaliky,
podle své chuti.

Drevéné uhli Big Green Egg se dodava v 9 a 4,5 kilovych pytlich.
Kusy uhliv 4,5 kilovém baleni jsou o néco mensi. Diky tomu je toto
baleni ideaIni pro pouziti v mensich modelech EGG.

9kg
45kg

666298
666397

Charcoal EGGniter
Plynovy rozpalovaé
EGGniter

Zivotné dlezité pro kazdého
fanouska EGG. Rychly rozpalovac
EGGniter Big Green Egg

je kombinaci vykoného horéku
admychadla. Dfevéné uhli
pomoci tohoto rozpalovace
zapélite a rozzhavite béhem
nékolika minut. Rychly,
snadny a bezpecny.

120915



Uzeni

v Big Green
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Egg?
Navykova
chut.

Technika uzeni dodava zafizeni Big Green
Egg dal$i rozmér. KdyZ jednou ochutnate
charakteristickou uzenou chut, ktera je
jemné citit po dfevé, jste v tom az po usi.
Diky nékolika pomocnikim zvladnete
uzen{ levou zadni. Vyberte si dfevéna
grilovaci prkénka, na ktera si muzete
polozit véechny potfebné ingredience.
Predtim nez do svého EGG vlozite prkénko
z cedrového nebo olSového dieva, namocte
jej do vody. Teplo v kombinaci s vlhkosti
zabezpeci pozadovany koutovy efekt.

S dfevénymi stépkami na uzeni

ziskaji vase jidla dalsi jedine¢ny akcent.
Smichejte (namocené) dievéné stépky

s dfevénym uhlim nebo jich hrst vysypte
na uhli. Podle toho, jaka jidla ptipravujete,
si vyberte ofech Hickory, pekanovy ofech,
jablko, dub nebo treseri. Mzete pouzit
také 100% ptirodni $paliky na uzeni: tyto
pevné kousky dieva podrobneé testovalo

a ovétovalo vice $éfkucharti. Diky svym
rozmeéram se vyjimecné hodi na delsi
pripravu jidla pfi nizsi teploté. Vyberte si

z druht jablko, Hickory, dub nebo Mesquite
a své vafeni okamzité pozdvihnete o dalsi
urover.

Hickory orech

tawmnm

Ovoce, ofechy, hovézi maso
a vsechny druhy zvéfiny.

Pekanovy orech

v -

Kofenéna uzena jidla,
zejména klasické
americkeé grilované
pokrmy.

Jablko
W -

Ryba, vepiové maso,
bilé maso a drlibez.

Tresen

axpf Yy oy

Losos, jehnééi, vSechny
druhy zvéfiny, kachni
maso a hovézi maso.

Dub

2k A

Vhodné pro vSechny druhy
velkych kust masa, zejména
pro hovézi maso. Ideélni pro

hovézi hrudi.

Mesquile

2.k A

Hovézi, (sezénni)
veprové a zvéfina. Casto
pouzivané pro trhané
veprové a bucek.

Wood Chips

TIP: Kombinujte 100% piirodni dfevéné uhli Big Green Egg
podle vlastni chuti s dfevénymi stépkami a Spaliky na
uzeni.

Dievéné stépky na uzeni

Kazdy $éfkuchar, ktery pouziva Big Green Egg, méa svuj viastni
styl. S dfevénymi §tépkami na uzeni ziskaji vase jidla
charakteristickou uzenou chut. Smichejte (namocené) drevéné
Stépky s drevénym uhlim nebo jich hrst rozsypte na drevéné uhli.
Nebo mUzete udélat oboji: je to jen na vas. Presné jako rozhodnuti,
které Stépky na uzeni si vyberete: Hickory ofech, pekanovy ofech,
dub, jablko nebo tresen.

Obsah-29L

Hickory ofech 113986

Pekanovy ofech 113993

Jablko 113962 Wooden Grilling Planks

Treden 113979 Drevéna grilovaci prkénka

Dub 127372 S nasimi drevénymi grilovacimi
prkénky pozvednete jako
$éfkuchar své uméni o droven

Wood Chunks vyse. Polozte si suroviny

Dfevéné Spaliky na uzeni

na (namocené) prkénko na rost

Dukladné testované sefkuchari Big Green Egg. Tato prémiova série Big Green Egg a vihkost zajisti

se 100% drevénymi Spaliky je dokonald na uzeni a jidlu dodava

efekt dymu. Na vybér mate

prijemné aroma a bohatou chut na vyjimecné dlouhou dobu. Vyberte  prkénka z cedrového nebo
si z druht jablko, Hickory ofech, dub nebo Mesquite a objevte novy olSového dreva, kazdé s jedinecnym

chutny rozmér vieho, co na Big Green Egg pripravujete. Dievéné

chutovym akcentem. Dievéna

Spaliky jsou idedIni pro dlouhé a pomalé uzeni. grilovaci prkénka Ize pouzit
opakované.

Obsah-9L

Jablko 114617 Cedr - 2x

Hickory ofech 114624 28cm 116307

Mesquite 114631 Olse - 2x

Dub 127389 28cm 116291

Drevéna
grilovaci
prkénka: dva
zpusoby
jejich pouziti

Potrebné
prislusenstvi

(
Duseni & vareni v pare: namocena prkénka
spolu s pripravovanym pokrmem polozte
na rc‘)st.l Uvolnéné para doda ingrediencim Dievénd grilovact prkénka
chutovy akecent.
Uzeni & restovani: Nechte namocené
prkénko uschnout na rostu a poté na néj
polozte pripravované ingredience. Spodni
Cast prkénka se zahreje a jidlo ziska koufovou
prichut.

Nerezovy rost




convEGGtor®

convEGGtor (doporucujeme)

convEGGtor vytvori prirozenou bariéru mezi pripravovanymi jidly

a otevienym ohném v Big Green Egg. Specialni konstrukce convEGGtoru
zajisti spravné proudéni vzduchu a vedeni tepla. Nepfimé teplo, které
propousti keramicky tepelny stit, proméni vase EGG na plnohodnotnou
venkovni pec. Idedlné se hodi na pomalé vareni, pri kterém se suroviny
pripravuiji delSi dobu a pfi nizkych teplotach.

XlLarge 401052 MiniMax 116604
Large 401021 Small 401045
Medium 401038 Mini 114341
convEGGtor Basket

Kos pro convEGGtor

Osvédceny tip! Kos pro convEGGtor slouzi jako vytah. Pouzijte jej

k umisténi vaseho convEGGtoru do EGG - nebo pro jeho vyjmuti

7 EGG - jednoduse, rychle a bezpecné. Kos pro convEGGtor je
soucasti systému EGGspander. Dalsi informace najdete na strané 44.

2XL 119735
XlLarge 121196
Large 120724
Medium 127242

Baking Stone

Pecici kamen

Pizza, pseni¢ny chleba, focaccia nebo lahodny jablecny kolac:

s pecicim kamenem muzete mit pekarnu pfimo u sebe doma. Polozte
kédmen na rost Big Green Egg a vysledkem bude chléb s kfupavou
kdrkou a kfehka pizza.

XlLarge 401274 Medium, MiniMax, Small
Large 401014 401007
Cast Iron Grid

Litinovy rost (doporucujeme)

Chystate se grilovat na svém Big Green Egg? Pak je pro vas litinovy
rost nepostradatelny! Jedinym zpsobem, jak dosahnout krasného
grilovaciho vzorku, je pouZiti litinového rostu. Nejenze pak jidlo vypada
skvéle, ale ziska pfi pripravé mnohem vice aroma, barvy a chuti. Litina
absorbuje teplo snadnéji a rychleji, udrzuje ho déle a rovnomérné ho

uvoliuje do pripravovaného pokrmu. Kromé toho je to odolny material,

ktery vydrzi po cely Zivot a velmi snadno se udzuje.

Large 122957 MiniMax
Medium 126405 Small 12291
Mini 128195

Half Cast Iron Grid

Pulkruhovy litinovy rost

Jste opravdovym grilafem? Pouzitim pulkruhového litonového rostu
muZete pfipravit lososové steaky, hovézi steaky a zeleninu se za-
vidénihodnym grilovacim vzorem. Perfektné opecené na vnéjsi strané
a pritom delikatné jemné uvnitf. Polovicni plocha vareni, ale plna
intenzivni chut.

XlLarge 121233 Medium 128058
Large 120786

Half Stainless Steel Grid

Pulkruhovy nerezovy rost

Zjistéte, jak z Big Green Egg vytéZit vice, kdyz vyzkousite nové tech-
niky vareni! S ptlkruhovym nerezovym rostem Big Green Egg jsou
moznosti nekone¢né. Pllkruhovy nerezovy rost mizete pouzit v kosi
pro convEGGtor. Jidlo pak muZete pfipravovat ve dvou Urovnich a
kombinovat pfimé a nepfimé vareni v Big Green Egg pomoci pul-
kruhového kamene pro convEGGtor.

XlLarge 121202 Medium 128065
Large 120731

Half convEGGtor Stone

Pulkruhovy kamen pro convEGGtor

Vsestranny pulkruhovy kdmen. MUzZete jej pouZit spolecné

s nerezovym koSem pro convEGGtor jako mezivrstvu pro vareni

ve dvou zénéch, jedné pfimé a druhé nepiimé. Anebo pfi pouziti dvou
kamen ziskate plnohodnotny convEGGtor.

2XL 120960 Large 121035
XlLarge 121820 Medium 127273
Half Cast Iron Plancha

Pilkruhova litinova plotna

Litinova ptlkruhova plotna ma dvé strany a dvé funkce. Zebrovana
strana je vyborna na pfipravu rybich filet nebo toustu, hladka strana
zase na volska oka, livance nebo palacinky. Protoze tato litinova plotna
na peceni zabere jen pUlku rostu Big Green Egg, méte stale dost mista
i na grilovani.

XlLarge 122995 Large 122988

Half Perforated Grid

Pilkruhovy perforovany rost

Mate radi morské plody nebo ryby pripravené v EGG? VyzkousSejte
tento perforovany pulkruhovy rost, ktery je ideélni také napriklad
pro findlni pfipravu krajené zeleniny nebo chrestu

XlLarge 121240 Large 120717



5-Piece EGGspander Kit
5-ti dilna sada EGG-
spander (doporucujeme)

XLarge 121226
Large 120762
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2-Piece Multi Level Rack
2-dilny viceuroviiovy rost
XLarge 121219

Large 120755

Nekoneéné moznosti vareni.

Povolte uzdu své kulinafské fantazii s 5-ti dilnou
sadou EGGspander. Diky této sadé je mozné pouzit
ruzné techniky vafeni ve stejnou dobu. Tato nova,
skvéle promyslena sada nastroju se sklada

z dvoudilného vicetroviiového rostu, nerezového

kose pro convEGGtor a 2 polovicnich nerezovych rostu.
Diky ni muzZete zvysit kapacitu vaseho EGG a vafit
naraz az ve tfech urovnich.

Pokud jsou vSechna tato riizna nastaveni a varianty pro
vas stéle nedostacuijici, urcité si vyberete ze Siroké nabidky
prislusenstvi a doplrku tak, abyste mohli v EGG pripravovat
jidla vasi oblibenou technikou vareni.

Ceny najdete na nasem webu.
Naskenujte QR kod nebo navstivte
biggreenegg.eu/cz/cenik

1-Piece convEGGtor Basket  Half Stainless Steel Grid

1-dilny nerezovy kos Pulkruhovy nerezovy rost
pro convEGGtor XLarge 121202
XlLarge 121196 Large 120731

Large 120724

Vybér technik vareni.

Multi-zéna (pfimé

a nepfimé) vafeni

Sada EGGspander umozniuje
pripravu pokrmu primym

i nepiimym varenim zaroven.

Vafeni na vice urovnich
Nabizi rozsifenou kapacitu

pro pripravu nékolika jidel
najednou nebo pfi vareni

pro velké skupiny. Horni rost Ize
posunout dozadu pro snadny
pristup k jidlu na spodnim rostu.

Nerezovy kos pro convEGGtor
Umoznuje snadné a pohodiné

umisténi a vyjmuti convEGGtoru.

Kos je kompatibilni i pro panev
wok z karbonové oceli na
pripravu skvélych wok jidel.

Pizza & peceni

Pomoci convEGGtoru a peciciho
kamene jednoduse a rychle
preménite vase EGG na pizza
pec. Pro rozsiteni pecici plochy
pouZijte vicedroviiovy rost.

Nizka teplota &

pomala pfiprava

Pouziti 5-dilné sady EGGspander
se dvéma pulkruhovymi pecicimi
kameny pro convEGGtor

pro pomalé vareni pfi nizké
teploté. Priprava po dlouhé
hodiny pri nizké teploté

pro dokonaly pokrm.
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Nejoblibengjsi u Séfkucharu

Cast Iron Skillet

Litinova panev (doporucujeme)

At uz nestihate nebo méte Casu vice nez dost, pro panev ¢as nehraje
zadnou roli. V této univerzalni litinové panvi maso propecete Uzasné
rychle nebo ho muzete celé hodiny dusit. Pripravte si napriklad steaky
ze svickové, indonésky rendang, gratinované brambory nebo
casserole. Mate dnes na vareni dost ¢asu? V panvi zvladnete i lahodny
dezert jako je cobbler nebo clafoutis. Litinova panev a litinova plotna
pro MiniMax je dokonald kombinace. Plotna zde bude fungovat jako
poklice pro panev.

2XL, XLarge, Large Pro v§echny modely kromé Mini
@36cm 127846 @27 cm 127839

Cast Iron Grill Press
Litinovy lis na grilovani

Smash burger je skute¢nou americkou klasikou. Cheete ho vyz-
kouset? S novym litinovym lisem od Big Green Egg si tento burger
snadno pripravite sami na svém kamadu. Lis zajisti, Ze burger bude
na povrchu pékné kiupavy a uvnit zistane lahodné stavnaty.

127648

Cast Iron Plancha

Litinova plotna

| vdm obcas mezi rost Big Green Egg spadnou néjaké suroviny?

Tak to se vam do sbirky bude urcité hodit tato litinova plotna. Na ni
ugrilujete na zebrované strané mensijidla a na hladké strané muzete
pripravit palacinky nebo volska oka. Litinovou plotnu pro MiniMax
muzete pouzit jako poklici pro litinovou panev (MiniMax)

2XL, XLarge, Large Pro v§echny modely kromé Mini
@35cm 127860 @26.cm 127853

Cast Iron Sauce Pot with Basting Brush

Litinovy rendlik na omacky se Stétcem

V litinovém hrnci na omacky na rostu Big Green Egg mUzete snadno
a rychle ohfivat omacky a marinady nebo rozpoustét maslo
Silikonovy Stétec vam presné padne do ruky, takze na ubrus uz vam
nic neukapne. Chcete rendlik vloZit do svého EGG? Pred tim z néj ale
vyndejte Stétec.

2XL, XLarge, Large, Medium, MiniMax, Small
@12cm 127822

Green Dutch Oven

Smaltovany litinovy pekac

Pekac k Big Green Egg pravem fikame tézka vaha. S timto
smaltovanym litinovym pekacem muzete dusit, varit, péct i opékat
co jen chcete. Dokéze totiz opravdu vSechno! Poklici pekace muzete
pouzivat samostatné jako plytky pekac na kolace a dezerty. Pekac se
vyrabi v ovélné nebo kulaté verzi.

Ovalny (5,2 I): 2XL, XLarge, Large
356cm 117670

Kulaty (4 1): 2XL, XLarge, Large
@23cm 117045

Cast Iron Dutch Oven

Litinovy kotlik (doporucujeme)

Tento univerzalni litinovy kotlik vitézi na véech frontach. Kotlik

Big Green Egg je idedlni na dusené maso, kase, jisku, polévky

a véechna jidla ,z jednoho hrnce". Litina rozdéluje teplo rovnomérné
po celém kotliku a tézka poklice kotliku udrzuje vSechnu paru uvnit.
Anebo muzete kotlik pouzit bez poklice a véechny suroviny ziskaji
jedinecnou chut jidla pripraveného na Big Green Egg. Dusené maso
zUstane vzdy nadherné Stavnaté a kiehké. Jste zvédavi? Tak se vratte
za 4 hodiny...

5.2 L: 2XL, XLarge, Large, Medium
@27cm 127877

Carbon Steel Grill Wok

Wok panev z karbonové oceli s bambusovou spachtli

Big Green Egg je vSestranna venkovni pec a tak na ném muzete varit

i ve wok panvi. S wok panvi a bambusovou $pachtli zvladnete
mistrovsky v§echny kulina'ské techniky. Ploché dno panve zajistuje
jeji stabilitu na jakémkoliv povrchu pro vareni. Snadno ji muzete pouzit
i v kombinaci s kosem pro convEGGtor.. Pfipraveni? Upozornéni: Pro
spravné pouziti a udrzbu doporucujeme dukladné procist navod.

XLarge, Large
@40cm 120779

Fire Bowl

Nerezovy kos na dfevéné uhli

Jak odstranite popel z vychladnutého EGG, aniz byste si uspinili ruce
nebo se prehrabovali ve zbytku uhli? Pokud pouzijete nerezovy kos,
jednoduse ho po vyhasnuti uhli zvednete a odfiltrujete popel

z uhasgeného uhli. Kos je perforovany a diky tomu umozriuje maximalni
proudéni vzduchu, coz zajisti, e se uhli rychle rozhofi. Kose 2XL a XL
Jjsou rozdéleny na dvé samostatné prihradky, které pokryvaji dvé zony
ve vasem EGG a které tak muZzete vyuZit na primé ¢i nepfimé grilovani.

2XL 122698 Medium 122667
XLarge 122681 MiniMax 122650
Large 122674
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Dalsi ruce
uz nejsou
potreba.

Big Green Egg je svatym gralem pro vSechny
milovniky jidla. A ¢im ¢astéji ho pouzivate, tim
vice se tésite ze vech jeho moZznosti, vysledka

a kreaci. Chcete latku posunout jesté vyse,
vytvorit jesté vice plochy pro vareni nebo si
vareni uleh¢it? Tak si vychutnejte nas

vyjimecéné Siroky sortiment prisl

1. Butcher Paper

Reznicky papir

Ré&di ve svém Big Green Egg pripravujete velké kusy masa? Pak je

toto prislusenstvi pro vas opravdu nutnosti. Zabalenim masa

do feznického papiru zabranite ztraté jeho vihkosti a veprova krkovicka
nebo hovézi krk zistanou lahodné, $tavnaté a jemné. Reznicky papir
vam pomuze snadno udrzovat v EGG konstantni teplotu, protoze
neodrazi teplo jako hlinikova félie. Prirodni vlakna papiru umozmuji
masu dychat a dodavaji mu kourovou pfichut a kfupavou ,karku.

127471

2. Cast Iron Grid Lifter
Zvedac litinovych rosta (doporucujeme)
Vkladani, otaceni, uchycenfi zdvihani. Nadzdvihnuti horkého

® Y e b4 Yev )
Nejuzitecngjsi
tezkého litinového rostu z vaseho Big Green Eqg, napfiklad kdyz ~ 2 rye S
choete Vit nebo vyténout conVEGGLor je Skletnd trcm kuchynske naciil.
oriskem. Ale s praktickym zvedacem litinovych rostu to zvladnete. -

Nerezovy plat pod rukojeti klesti vam chrani ruce pred pripadnym
stoupajicim horkym vzduchem.

127341

3. Grid Gripper

Klesté na rost

S klestémi na rost muzete rost vaseho Big Green Egg chytit pevné

a spolehlivé. Mizete s nimi rost jednoduse zvednout, napriklad abyste
do EGG vlozili convEGGtor nebo ho z néj vytahli. Nebo s nimi mizete
rost vytdhnout a potom vycistit. Zaroven jsou idedlnim néstrojem

pro nadzdvihnuti, viozeni a vytazeni rozpaleného pekace

na odkapavani. A to vée bez toho, aniz byste si zaspinili ruce.

118370
Silicone Tipped Tongs Stainless Steel Tool Set
Nerezové klesté se Souprava nacini pro
4. EGGmitt silikonovym povrchem grilovani
Rukavice EGGmitt (doporucujeme) 40 cm 116864 Set 127655
Za rukavice EGGmitt dame opravdu ruku do ohné. Tyto extra dlouhé 30cm 116857 Sirokd $pachtle 127426
grilovaci rukavice ochranf vasi levou i pravou ruku pred teplotami Spachtle 127662
do 250 °C. Zevnitf jemna bavina, zvenku ohnivzdorna viakna, ktera Bamboo Skewers Stétec 127679
pouzivaji i kosmonauti. Silikonovy potisk zajisti skvélé uchopeni. Bambusové Spizy
Doporucujeme pro manipulaci nejen s convEGGtorem. 25cm - 25 ks 117465 Measuring Cups
Odmeérky na suroviny
Jedna velikost 117090 Knife Set 4ks 1195651
Souprava nozu
117687 Kitchen Shears
5. Silicone Grilling Mitt Nuzky na dribéz
Silikonova grilovaci rukavice 120106

Silikonova grilovaci rukavice je absolutné vodotésna grilovaci rukavice
s protiskluzovou Upravou diky silikonovému potisku. Manzeta

a vnitrek jsou vyrobeny z jemné smési baviny a polyesteru. Silikonova
grilovaci rukavice je odolna vici teplotam do 230 °C.

Jedna velikost 117083




Potrebujete tahak?

Zde je uvedena fada primeérnych
teplot u vybranych ingredienci.

Hoveézi stfedné propecené | 52/54 °C
Jehnéci stredné propecené | 54/57 °C
Zvérina stfedné propecena | 54/56 °C

Veptovy fizek | 70 °C
Drubez | 72/75°C
Pstruh | 62/65 °C

Losos | 45/50 °C

®

Tipy:

+ Méfte vzdy na nejsilngjsi ¢asti masa nebo ryby.

+ Dejte si pozor, abyste teplomérem neprorazili kost,
protoZe tato teplota se muze lisit.

+ Pokud maso nechavate po upeceni odpocinout,
teplota v jadre se 0 2-3 °C zvysi.

1. Instant Read Thermometer

Digitalni teplomér s pouzdrem

Chcete, aby vas steak byl krvavy nebo stiedné propeceny? Teplomér
Big Green Egg méff teplotu unvit pokrmu tak presng, Ze ani priprava
stredné propeceného steaku pro vas nebude sazka do loterie. Navic
teplomér zméri a ukaze teplotu (az do 232 °C) béhem 3 az 4 sekund,
takze se nemusite bat, ze vam z Big Green Egg utece prilis tepla.

A pokud se v pribéhu méreni presunete jinam, Zadny problém,
displej se otoci spolu s vami. Soucasti je i ochranné pouzdro.

119575

2. Instant Read Thermometer with Bottle Opener
Digitalni teplomeér s otvirakem na lahve

Pro majitele EGG znamend spravné nacasovani vse. Diky tomu je
teplomér Big Green Egg pro okamzité ¢teni vasi (tajnou) zbrani v boji
proti nedodélanym nebo prevarenym ingrediencim. Pfesnou teplotu
masa, ryb nebo drlibeze poznéte do ¢tyr sekund. Jaka je spravna
teplota pro jehnéci kytu? Mrknéte do svého tahaku s uvedenymi
teplotami. Doséhli jste stupné dokonalosti? Pak je Cas na zaslouzené
pivo. Teplomér ma totiz dalsi uzitecnou funkei jako otvirak lahvi.

127150

3. Quick-Read Thermometer

Rychly digitalni teplomér

Oficialné se nazyva rychly digitalni potravinovy teplomér Big Green
Egg. To vysvétluje vSe. BEhem par vtefin zméfi teplotu jehnéci kyty
nebo pInéného kurete. Na stupen presné az do 300 °C! Rukojet
teploméru slouzi zéroven i jako pouzdro na ulozeni.

120793

4. Dual Probe Remote Thermometer

Bezdratovy teplomeér s dvojitou sondou

Méreni bez starosti. Pomoci bezdratového teploméru zméfite teplotu
uvnitr surovin a vnitini teplotu Big Green Egg na stupen presné.
Teplomér pracuje se dvéma sondami a prijimacem, ktery si nechavate
u sebe. Jakmile je dosazena pozadovana teplota, prijimac automaticky
vyda signal. Dosah prijimace je cca 90 m.

116383

EGG Genius

EGG Génius

Toto technické zafizeni kontroluje
a monitoruje teplotu vaseho EGG
anasledné ji odesle do vaseho
smartphonu nebo tabletu. Timto
zpusobem si muZete vychutnat
chladné zimni pocasi z pohod|f
domova a zéroven varit skvély
obéd po delsi dobu pfi presné
nastavené teploté. EGG Genius
zajistuje stalé proudéni vzduchu,
ktery vam umoznuije pfipravovat
jidlo pfi konstantni teploté. Je
prosté genidlni. Pokud je teplota
ve vasem EGG pfili§ vysoké nebo
naopak pfili§ nizkd, dostanete
upozornéni. Totéz plati, kdyz

se posadite k jidlu. MtZzete si
dokonce prohlédnout statistiky
svych predchozich EGG relaci.
Aplikace pro EGG Genius je

v anglictiné.

121069

Rozsifte sviij EGG Genius

o dal$i moznosti:
Monitorovani riiznych pokrmu

z masa ve vaSem EGG soucasné
s rozsifujicimi se moznostmi
EGG Genius. Pouzijte az tfi
sondy na maso najednou! Dalsi
sondy na maso s kabelem Y Ize
zakoupit samostatné.

Dodate¢na sonda na maso
121363

Dodatecny Y-kabel
121387

Bluetooth Dome (FE7T7H)

Thermometer

Bluetooth teplomér do vika
Muzete pouzivat EGG kdyz je tma

a zaroven kontrolovat teplotu?
MuZete, a to velmi snadno diky
osvétlenému displeji tohoto
dobijeciho Bluetooth teploméru
amoznosti pouzivat jej v telefonu
pomoci bezplatné aplikace.
Teplomér mé rozsah od 0 do 450 °C
a lze na ném nastavit upozornéni
na pozadovanou teplotu nebo ¢asovac.

127358




Stainless Steel Pizza Peel

Nerezovy lopata na pizzu

Opravdového pekare pizzy poznate podle sebejistého postoje

a profesionalniho nacini. Proto pouzijte hlinikovou lopatu na pizzu

na vyjimecné plynulé vsunuti doma pripravené pizzy na horky pecici
kamen do Big Green Egg. Urcité uslysite samou chvalu a komplimenty
ze v8ech stran.

127761

Compact Pizza Cutter

Kraje¢ na pizzu

VSechno bychom si méli spraved|ivé rozdélit. Takze i pizzu. Ale jak
rozkréjite pizzu spravedlivé, thledné a bezpecné? S kompaktnim
krajecem na pizzu Big Green Egg. Tento profesionalni krdjec na pizzu
ma plastovou rukojet, ktera krasné sedi do ruky a ochrani vam dlar

i prsty. A diky kolecku z nerezové oceli rozkrdjite pizzu na stejné
kousky prakticky bez namahy. Nabidnéte si prosim.

118974
52

Pro
jedinecne

okamziky
s rodinou
a prateli.

Flexible Grill Light

Flexibilni svétlo

Hej, posvitte mi trochu na mé EGG! Flexibilni svétlo na gril je idedlnt
flexibilni pomocnik, ktery sviti, kamkoli potfebujete. Toto chytré LED
svétlo je vybaveno pruznym krkem a velmi vykonnou magnetickou
zakladnou. Volnou montazni konzolu mizete snadno pripevnit k obruci
nebo kamaradiim vaseho EGG. Svétla zapnuta? Akce!

122940

Chef’s Flavor Injector

Vstfikovaé marinad

Jedin originalni davkovaci stfikacka Big Green Egg ochuti maso

a drubez jedine¢nym zpsobem. Diky tomuto vstrikovaci se marinada
dostane az do stfedu masa a to tak bude jesté Stavnatéjsi
alahodngjsi.

119637

Flexible Skewers

Flexibilni Spizy

Se $pizy FireWire bude indonéské saté i vas oblibeny $piz tplna
hracka. Na tyto ohebné grilovaci $pizy obratem ruky napichnete
kousky masa, ryby, dribeze a zeleniny bez toho, aby vdm z druhé
strany vypadavaly. Hotovo? Potom muUzete $pizy nechat chvilku
odlezet v marinadé pro extra chut.

68cm-2x 201348

Deep Dish Baking Stone

Keramicka misa

Misa je zarukou dokonalého rozdéleni tepla a zajisti mistrovské slané
i sladké kolace, lasagne a dokonce i pizzu. Keramické misa zaruci, ze
se vSe propece rovnomeérné a ziska zlatohnédou barvu, kterou vam
bude kazdy zavidét. Uvnitr vIacné, zvenci kiupavé.

2XL, XLarge, Large
@36cm 112750

Meat Claws

Trhaci vidlice

Zaborte paraty, pardon, vidlice na maso do pomalu pe¢eného
veprového a jednoduse ho ,potrhejte”. Trhané veprové nebo-li
pulled pork je uz dlouhé Iéta jednim z nejoblibenéjsich receptu

na Big Green Egg a s trhacimi vidlicemi na maso nebudete mit
problém si ho pfipravit. Trhaci vidlice jsou vhodné i na manipulaci
s Vetsimi kusy masa.

2ks 114099

Pigtail Meat Flipper

Nerezovy hak k obraceni masa

Za hak k obraceni masa dame ruku do ohné. Tento tenky hék na maso
je dokonaly na rychlé a jednoduché obraceni masa a dribeze (steakd,
kotlet nebo kufecich stehen). S dlouhym hakem z nerezové oceli
mUzete maso obracet dokonce i pfi velmi vysokych teplotach

bez toho, Ze byste museli jit blize k ohni a aniz byste suroviny poskodili

48cm 201515
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Beer Can Chicken Roaster

Stojan na kufe na plechovce piva

Beer Can Chicken je klasicky americky recept ve kterém se kure pece
na oteviené poloprazdné plechovce piva. V pribéhu peceni se pivo
vyparfuje z plechovky a kure tak zistava zevnitf kiehké a Stavnaté. Zni
to slozité? Rozhodné ne s nerezovym stojanem na kure! Plechovka
piva je v robustim kovovém drzéku stojanu a tim se zabrani jejimu
pripadnému prevraceni.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small
127754

Ceramic Poultry Roaster

Keramicky stojan na kufe a kritu

Z chutného kurete se stane kure dokonalé. Umistéte celé kufe nebo
kratu na keramicky stojan a zvenku ziska kfupavou, zlatohnédou
kurku, zatimco maso uvniti bude krasné Stavnaté. A kdybyste chtéli
pridat dalsi chutovy akcent... Naplite keramicky stojan pivem, vinem,

ciderem anebo bylinkami. Driibez ve vasem podani tak bude dokonald,

navic témér bez namahy.

Kure 119766
Krata 119773

Vertical Poultry Roaster

Nerezovy stojan na kufe a kritu

Dejte ¢erného kohouta nebo bresské kufe v Big Green Egg na Cestné
misto na stojan. S timto stojanem z nerezové oceli je kure nebo krita
na drzéku uchycena vertikalné, takze se ,podléva" vlastnim tukem.
Diky tomu je maso neuvéfitelné Stavnaté, zatimco zvenku ma lahodné
kfupavou kurku.

Kure 117458
Krita 117441

Ribs and Roasting Rack

V rost

Multifunkéni V rost je idedlni na peceni masa. Rost ve tvaru pismene
V je vhodny na velké kusy masa nebo (pInéné) driibeze, které se musi
pripravovat pomalu. Kdyz rost otoCite, je idedIni na pfipravu Zebirek.
S konstantnim proudénim vzduchu okolo rostu doséhnete
fantastickych vysledka. Nezbytné pro vSechny masozravce.

2XL, XLarge, Large Medium, Small
117564 117557

Grill Rings

Nerezové grilovaci krouzky

S grilovacimi krouzky vam (pInéné) papriky, rajcata nebo cibule

v pribéhu grilovani uz nikdy nesklouznou. Tyto krouzky z nerezové
oceli maji totiz hroty, na které je mozné zeleninu a ovoce napichnout.
Tepelné vodivy hrot ve stfedu grilovacich krouzkU zajistuje rychlé
arovnomérné varen.

3ks 002280

Drip Pan

Pekac na odkapavani (doporucujeme)

S pekacem na odkapavani Big Green Egg zachytite kapajici tuk,

Stavu a malé kousky, aby se nic z toho nedostalo na drevéné uhli nebo
na convEGGtor. Kdyz hlinikovy odkapavaci pekac naplnite trochou
vody, zvysi se vihkost ve vasem EGG a jidla budou jesté Stavnatéjsi.

A co teprve néjaky ochuceny vypek?

Kulaty ObdélInikovy
@27cm 117403 35x26cm 117397
Disposable Drip Pans

Jednorazové misky na odkapavani

Skuteény $éfkuchar se tuku neboji. Koneckonct tuk pridava chut
jakémukoliv pokrmu. Vycistit pak mastné nadobi, to uz je horsi. Ale
o tom pfisté. S Big Green Egg jednorazovou miskou na odkapavani
Jje velmi snadné posbirat vSechen tuk. Tyto hlinikové misky jsou
navrzeny tak, aby byly pouzitelné zarover s convEGGtorem. MuZete
s klidem grilovat, aniz byste si zaspinili ruce.

XlLarge - 6x 120892 Medium, MiniMax,
Large - 5x 120885 Small - 5x 120878 55



Ash Removal Pan

Lopatka na popel

Po drevéném uhli zGstava popel. Kdyz ho vyberete pomoci pohrabace
a lopatky, bude pres vase Big Green Egg proudit vzduch snaze.
Atento cirkulujici vzduch a kyslik jsou dulezité proto, aby se teploty
EGG dosahlo rychleji a jednoduseji se udrzovala. Lopatka se dokonale
vejde do otvoru regulace vzduchu, ¢imz predejdete rozfoukani popela.

2XL, XLarge, Large, Medium
106049

Ash Tool

Pohraba¢ (doporucujeme)

Pohraba¢ ma vlastné dvoji funkei: jednoduse pomoci néj odstranite

z Big Green Egg popel, ale zarover ho mizZete pouzit i na rovnomérné
rozdéleni dfeveného uhli pred tim, nez EGG zapalite. Tento prakticky
nastroj se velmi dobre dopliiuje s lopatkou na popel.

2XL
XLarge UTSED MiniMax
Small 119513
Large Mini
Medium 119506

Pro tuto a dalsi
generace. Udrizte
své EGG v perfekini

kondici.

EGG je na cely zivot. A pokud se o néj dobre starate, uziji si ho
dosytosti i pristi generace. Vase jidla chutnaji ¢im dal tim Iépe a EGG
bude vypadat porad stejné dobre. Nevérfite? Komponenty, zobrazené
na nasledujicich strankach, vykonavaji veskerou tézkou préci.

Na nasem webu najdete nékolik uzitecnych tipt na jejich udrzbu.

Grid Cleaner

Cistié rostu

Pouzivani EGG znamena nejen lahodné jidlo, ale i pfipalené a prilepené
zbytky na rostu vaseho Big Green Egg. Rost vSak rychle a jednoduse
docista vydrhnete pomoci tohoto Cistice. Diky prodlouzené rukojeti
nemusite ¢ekat nez rost vychladne.

201324

Diamond-Coated Nylon Bristle Grid Scrubber

Cistié ro$tu z nylonu s diamantovym povlakem
Optimalni poZitek z Big Green Egg jde ruku v ruce s dobrou tGdrzbou
a Cistymi rosty na vareni. Jediné tak si muzZete byt jisti tim nejlepsim
vysledkem z kazdého vareni. Se spravnym cisticim kartacem je to
hracka! Nylonovy Cisti¢ Big Green Egg s diamantovym povlakem ma
dlouhou rukojet pro bezpecéné ¢isténi a tétiny jsou vyrobeny

z peclivé vybraného materidlu. Mizeme zacit!

127310

SpeediClean™ Long handle Scrubber

SpeediClean™ €isti¢ rostu s dlouhou rukojeti

Tento mimoradné silny Cistici nastroj vyrobeny z pfirodnich drevénych
vlaken znamend, Ze neprijemné, zbloudilé kovové Stétiny jsou minulosti.
Ekologicky a tepelné odolny ¢isti¢ ma dlouhou rukojet, takze

uz nemusite ekat na vychladnuti vaseho EGG.

127129
2x nahradni hlavice
na Gisténi 127143

SpeediClean™ Dual Brush Scrubber

SpeediClean™ dvojity Cisti¢ rostu

Vzpominky na nezapomenutelny vecer s Big Green Egg: grilovaci
rost s pripalenym tukem a kousky mozzarelly na pecicim kameni.
Duélni karta¢ SpeediClean znamena snizeni doby cisténi na polovinu
a zdvojnasobeni bezchybného efektu. Bonus za dobry pocit: pfirodni
vldkna tohoto modelu znamenaji, Ze na rostu uz nebudou zbloudilé
ocelové stétiny.

127136
2x nahradni hlavice
na cisténi 127143

Charcoal Storage Bag
Vak na dfevéné uhli

Chcete, aby Vase dievéné uhli bylo pékné suché? Ulozte ho do vaku
na drevéné uhli, ktery pojme az 9 kg drevéného uhli. Tato vodotésna
taska je vyrobena z robustniho a odolného polyesteru a je vybavena
integrovanym uloznym prostorem a rolovacim uzaviratelnym klipem.

128201
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Big Green Egg vydrzi cely Zivot, pokud ho budete spravné pouzivat
a starat se o néj. Chcete védét, jak spravné pecovat o Big Green Egg?

Zde je nékolik uzitecnych tipa a triki:

1Nez zapalite EGG pro dalsi vafeni,
ujistéte se, Ze jste pomoci pohrabace
vybrali a odstranili pfebytec¢ny popel,
ktery zbyl z pfedeslého vareni

a pouzitého dfevéného uhli

2 Na dné Big Green Egg vzdy ponechejte
tenkou vrstvu popela. Tim se mirné
zablokuje proudéni vzduchu, takze
teplota stoupa pomalu a zabrani se ptilis
rychlému zahtivani keramiky.
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3V ptipadé potfeby vymeériite
plsténé tésnéni. To chrani
keramiku a zabranuje
,nezadoucimu proudéni
vzduchu

4 K pohodlnému
abezpeénému umisténi
komponentl do Big Green Egg
pouzijte prislusenstvi jako je
kos pro convEGGtor a zveda¢
rosta. Diky tomu umistite
convEGGtor nebo rost

do horkého Big Green Egg
lehce a jednoduse bez rizika
popaleni a jejich poskozent

5 Vsechny teploty nad 300 °C jsou pii vatent (i u pfipravy pizzy)
zbytec¢né a zvysuji riziko poskozeni keramiky.

Rozpalte to.

6 Cistit Big Green Egg pri vysoké teploté neni vhodné

a durazné to nedoporucujeme! Zda se vam, Ze je barva vnitini
keramiky EGG matnéjsi a chcete ji vycistit nebo odstranit
skvrny z convEGGtoru? Zahfejte Big Green Egg na 250 °C, otocte
convEGGtor tak, aby Spinava strana sméfovala k dfevénému
uhli, zaviete viko a nechte EGG priblizné 30 minut takto stat. Tim
bezpecné spalite prebytecny tuk. Keramika znovu nezbéld; to ale
neninutné.

7 Pokud jste Big Green Egg néjakou dobu nepouzivali, nebo stalo
v desti, pak ho rozpalte a nechte 60 minut pfi 100 °C.

Je dulezité nechat veskerou vlhkost, ktera by se mohla vsaknout
do keramiky, pomalu odparovat. Pokud to udélate pii vysoké
teploté, muze keramika prasknout.

8 Uhli Ize po ukon¢eni vafeni uhasit a pfisté pouzit znovu. Pokud
jste EGG néjakou dobu nepouzivali, je lepsi jej naplnit novym
drevénym uhlim, protoze dievéné uhli také zadrzuje vlhkost.

9 Zajistéte, aby vase Big Green Egg bylo vzdy umisténo
ve stojanuy, napiiklad v podstavci pro EGG ve stole nebo
v pojizdném stojanu pro EGG. Nikdy jej nepokladejte pfimo
na pevny povrch, dokonce ani na zaruvzdorny kdmen.
Je dulezité ponechat prostor mezi dnem keramické zakladny
a povrchem pod ni, aby se vytvorila dobra cirkulace vzduchu
a EGG mohlo spravné odvadét teplo ze zakladny.
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Big Green Egg
obaly.

Krupobitf nebo vina veder? UdrZujte své Big Green Egg v dobré kondici
pomoci novych oball na EGG. Vysoce kvalitni ventilacni ochranna
vrstva odola kazdému pocasi. Obal snadno nasadite a sundate. Diky
suchému zipu zapadne EGG do obalu jako ruka do rukavice,

Stylovy erny design s viditelnym logem Big Green Egg vypadéa dobre
na kazdém EGG.

EGG OBALY Mini Small Medium | MiniMax Large XLarge 2XL
@ IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo 126528 | 126528 126467 | 126467 | 126535
nebo Pojizdny stojan
@ EGG Carrier 126511 126511
@ Pfenosny stojan 126528
@ Modularni pracovni stial EGG 126467 126450 126450 126450
@ x:;‘;a’;‘;;’::f:‘;‘;;‘“l EGG+ 126474 126474 | 126474
@ Akaciovy stul/Stul z eukalyptového dieva 126498 126474
@ Obal na viko EGG ve stole 126504 126504

©) ® ® ® ® Q)

EGGmat

Podlozka EGGmat

Nezabudovali jste EGG do pracovniho stolu nebo venkovni kuchyné,

ale mate je volné postavené na balkong, terase nebo zahradé? Pak je
podlozka EGGmat pro vas idealni. EGGmat chrani prostor pod EGG pred
teplem, skvrnami a plisni. Podlozka EGGmat je navic velmi ekologicka,
protoze je vyrobena z pIné recyklovatelnych materialt.

76x107 cm
117502
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Tel-Tru Temperature Gauge

Teplomér do vika

Kazdé Big Green Egg se standardné dodava s teplomérem. No

a kdyz se po dlouholeté sluzbé odebere na odpocinek... Tak si pak
objednéte novy. Umistite teplomér do vika EGG a okamzité zjistite,
jaka je uvnitf teplota bez toho, aniz byste museli viko otvirat a zbyte¢né
ztraceli teplo. Teplomér do vika je dostupny ve dvou verzich a méfi
teplotu od 50 °C do 400 °C.

@8cm 117250
?5cm 117236

Gasket Kit

Souprava tésnéni

Po dlouhém a intenzivnim pouzivani Big Green Egg se plsténé tésnéni
na venkovnim okraji keramické zékladny, spodni strané keramického
vika a komina v uréitém momentu opotfebi. Protoze chrani keramiku
a zabezpecuje dokonalou cirkulaci vzduchu, je rozumné ho véas
vymeénit. A to se vdm se soupravou tésnéni podaii velmi jednoduse.
Role tésnénf je samolepici a lepeni jde vlastné samo.

2XL#, XLarge, Large Medium, MiniMax, Small, Mini
113726 113733

* Pro vymeénu tésnéni pro 2XL potfebujete 2 soupravy tésnéni 113726

Cast Iron Grate

Litinovy ohnistovy rost

Vklada se do keramického ohnisté. Perforovany rost zabezpecuje
proudéni vzduchu uvnitf EGG a zaroven umozriuje propadavani
popela, ktery se po vareni snadno odstrani.

2XL 114716 MiniMax 103055
XLarge 112644

Large 103055 Small

Medium 103062 Mini 108079

Dome

Viko s kominem

Keramickeé viko s kominem, které je mozno lehce otvirat a zavirat diky pruzinovému
mechanismu. Keramicky material je pokryty ochrannou glazurou. Vysokeé izolaénf
a akumulacni vlastnosti Spickového keramického materidlu vytvari uvniti

EGG dokonalou cirkulaci vzduchu, diky které jsou jidla vafena rovnomeérné a chutné.

2XL 114433 MiniMax

XlLarge 112668 Small Ak
Large 401120

Medium 401137 Mini 112224
Fire ring

Keramicky prstenec

Prstenec je polozeny na topenisti (ohnisti). Pasobi jako tepelny difuzér, pokladaji se
na néj rosty a convEGGtor.

2XL 120977 Medium 401243
XXL 114457 MiniMax 115607
Xlarge 401212 Small 401250
Large 401229 Mini 112194
Fire box

Keramické ohnisté

Ohnisté je vlozeno v zékladné, tj. spodnim glazovaném dilu EGGu a sype se do néj
drevéné uhli. V kombinaci s perforovanym litinovym rostem a sofistikovanymi bo¢nimi
otvory, se spodnimi vétracimi dvitky a rEGGulatorem, zabezpecuji dokonalé spalovani
a optimalni proudéni vzduchu.

2XL 120984 Medium 401182
XXL 114440 MiniMax 115591
XLarge 112637 Small 401199
Large 401175 Mini 112187
Base

Zakladna

0dolna keramika s vysokymi izola¢nimi a akumulacnimi vlastnostmi. Glazura odolava
vlivim pocasi, blednuti, zpeviuje keramiku.

2XL 120946 Medium 401083
XXL 114426 MiniMax 115577
XlLarge 112620 Small 401090
Large 401076 Mini 401106
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K dispozici pouze

pro model Large 126931

REGGULATOR

Patentovany rEGGulator je mimotadné presny
apohodlny. Diky tepelné izolované rukojeti
nastavite teplotu vzdy bezpecné.

TEPLOMER DO VIKA

Robustni teplomér do vika

velikosti XL pro lepsi prehled o teploté,
navic s narazuvzdornym sklem.

rEGGulator

rEGGulator

Robustni rEGGulator Ize nastavit velmi presné.Je vyroben z odolné
litiny se silikonovou rukojeti, coz vam umozni zvysit nebo snizit privod
vzduchu, aniz byste si popélili prsty. REGGulator vzduchu jsme oSetfili
ochrannou vrstvou, kterd zabranuje korozi, takze jej

po pouZiti muzete nechat v EGG.

2XL, XLarge, Large, Medium Mini

117847 103017

MiniMax, Small * pro model Mini je k dispozici litinovy poklop s dvoji funkei,
117854 ktery se od obrazku zde lis

Rain Cap

Poklicka proti desti

Vzdycky je tu moznost, Ze zacne prset, kdyz budete zrovna varit v EGG.
Jako spravny EGG expert neprestanete kvuli desti pripravovat vas
oblibeny pokrm, ale zaroven urcité nebudete stét o to, aby vam do néj
naprselo. Poklicka proti desti Big Green Egg poslouzi jako destnik

pro rEGGulétor na vasem EGG. Poklicku proti desti |ze pouzit pouze

v kombinaci s rEGGulatorem

2XL, XLarge, Large, Medium MiniMax, Small
120748 121042

Band Assembly Kit

Set obruci

Patentovany systém "snadného zvedani". DumyslIny systém umoznuje
otevreni a zavieni keramického vika za pouziti minimalni sily.

2XL 121271 MiniMax

Xlarge 117908 Smal 126870
Large 117984

Medium 120021 Mini 117922

Sada nahradnich dilu

Jako nové

SET OBRUCI

Patentovany systém "snadného zvedani{" umoziiuje
otevirani a zavirani keramického vika s pouzitim
minimalni sily.

SOUPRAVA TESNENI
Nové high-tech tésnéni
odolné vici nejvyssim
teplotam

VZDY
pokracujte.

Zaruka Big Green Egg

Big Green Egg je zkratka pro kvalitu. Nas vyrobni proces byl v pribéhu ¢asu zdokonalovan a kazdé

Big Green Egg je pfed opusténim nasi tovarny dukladné zkontrolovano, takze miizeme zarugit, Ze je nejlepsi
svého druhu. Zarukou je také vysoka kvalita, ktera odpovida Big Green Egg. Na material a konstrukci vSech
keramickych dila ziskate dozivotni zaruku a prodlouzenou zaruku na vSechny ostatni dily. Timto zpisobem

muzete ve svém Big Green Egg vafit uz napofad.

Pro tuto a dalSi generaci. Jsme evergreen.

Keramika se pri zahrati roztahuje a pfi ochlazovani smrstuje,
coz muze vést k poskozeni materialu. Prestoze se poskozeni
muZe jevit jako zévada, ve vétsiné pripadu je neskodné
Vymeéna je v takovém pripadé zbytecnd, a také nehospodarna.
Udrzitelnost je dulezitym principem a Big Green Egg si muzete
uzivat cely Zivot. Méli byste samoziejmé zajistit, aby bylo Vase
EGG dobre udrzované, aby vzdy zlstalo ve Spickové kondici!
Protoze je lep$i zabranit, nez vyménit. Tipy pro Udrzbu najdete
na strané 58.

Kdy si délat starosti | zavada na vykonu

Op! nebo vat

Nastésti neni vzdy nutné poskozeni opravovat nebo
vymeénovat komponenty. Nékteré znamky poskozeni jsou Cisté
kosmetické a nemaji vliv na vykon Big Green Egg. Nékteré
typy poskozeni jej vSak naopak ovliviuji. Pokud zjistite zavadu,
obratte se neprodlené a co nejdrive na Vaseho prodejce,
abyste co nejrychleji byli schopni najit efektivni fesent. Zjistéte,
zda je nutné opravit poskozeni nebo vyménit soucast.

Kdy si nedélat starosti | kosmeticka zavada
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Matteo De Carli, italsky Séfkuchaf, gastronom a provozovatel italské restaurace Casa De
Carli v Praze, ktera je od roku 2013 doporucovanym mistem v pruvodci Michelin Main
Cities of Europe. V letech 2011 a 2012 byl séfkuchafem slavné michelinské restaurace
Cipriani v New Yorku.

Jak jsi se dostal k vareni a proc¢ sis vybral praveé toto povolani?
Bylo to tak néjak prirozené, bavilo mé vareni a libila se mi myslenka, Ze bych to délal jako budouci povolani. Nebylo to jako
dnes. Spousta lidi nepovazovala povolani kuchare za néjak populédrni nebo zajimavé

Kde jsi vyrustal a ucil se vafit?

Vyrustal jsem ve Varese, coz je méstecko nedaleko Milana. Chodil jsem tam do kucharskeé skoly a v podstaté hned

od zacatku studia jsem zacal pracovat v mistnich restauracich. Strasné mé to bavilo, ale bylo to pro mé pfilis malé. Vzdycky
jsem chtél zkusit pracovat v zahranici, abych poznal jiné kultury a zvyky.

A vyslo to. Kde a ve kterych zemich jsi pracoval?

Moje prvni prace a zkugenost v zahranici byla ve Svycarsku v Zenevé. Pak jsem se rozhodl, Ze se chci naugit anglicky, a tak
jsem se prestéhoval do Irska do Dublinu, kde jsem potkal svou Zenu. Spole¢né jsme se prestéhovali do Dubaje, pak jsme
néjakou dobu Zili a pracovali v New Yourku a skonili jsme v Praze.
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Co mas na své praci nejradéji?

Je to kombinace vice véci. Libi se mi, Ze nikdy
neni stejna. Libi se mi prostredi, ve kterém
vzdy pracuji skvéli lidé. Bavi mé, kdyz vidim,
Ze jsou lidé spokojeni a vdécni za to, co
délame, a za zkusenosti, které jim davame.

Ve své restauraci v Praze vafis i na Big
Green Egg. Kdy a kde jsi se s nim setkal
poprvé?

Poprvé jsem ho vidél v USA a zkusil jsem si
v ném néco uvarit. V restauraci, kde jsem
pracoval, jsme Big Green Egg neméli, takze
jsem nemél moznost ho déle pouzivat. Ale
vzpominam si, Ze jsem byl opravdu uchvacen
anadsen, kdyZ jsem mél moznost ochutnat
jidlo pripravené v Big Green Egg na néjaké
akei.

Co té na ném nejvice zaujalo?
Véestrannost. Nekonecné moznosti
a zpUsoby pripravy ingredienci a jidel.

Mas néjaké oblibené jidlo, které pripravujes
v Big Green Egg?

Rad pripravuji ryby v kombinaci s uzenou
bramborovou kasi. Libi se mi, jak ryba
zlstane $tavnatd a kiehkd, a brambory ziskaji
jemnou uzenou chut.

Zeneva, Dublin, Dubaj, New York. Jak jsi se
pak dostal do Prahy?

V dobé, kdy jsme se zenou Zili a pracovali

v New Yorku jsme se rozhodli, Ze bychom
chtéli zkusit néco na vlastni pést a otevrit

si vlastni podnik. ManZelka pochazi z Prahy
a tak nam prislo prirozené jit do Prahy. Je to
krasné mésto, které mam moc rad. Idedini
pro rodinu a podnikani zaroven. Navic jsme
se mohli spolehnout na podporu rodiny.

Jakeé je tvé nejoblibenéjsi jidlo, které
pripravujes ve své i?

Mezi mé nejoblibenéjsi patfi veprové secreto
ibericco, grilované a uzené, podavané

s peGenym peprem a zeleninou.

Obecné davaji prednost jednoduchym
pokrmum z kvalitnich erstvych ingredienci.
Méme hodné stalych hostt pro které
pripravujeme rtizna oblibend jidla.

Priprava takové rady jidel vyzaduje spoustu
napadu a fantazii. Kde ¢erpas inspiraci?
Ré&d hledam a cerpam inspiraci jednak ze
sezonnich ingredienci a pak v nékterych
méné klasickych nebo slavnych italskych
receptech. Vymyslime zpusob, jak je podavat
s modernim nadechem.

Co plany a cile do budoucna?

Cil je jasny. Abychom nasim zakaznikim vzdy
délali jesté vétsi radost. A plany? Aktuainé
planujeme a pfipravujeme v suterénu novou
zé&zitkovou kuchyni, kterd vérim, Ze pfinese
radost a nadSeni nam i klientm.
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Vareni v Big Green Egg rozhodné neni jen "muzska zaleZzitost". I Zeny se mohou k EGG

I it. Televizni kucharka dra Ysbrandy, profesionalni golfistka Pasqualle Coffa
a odbornice na zvéfinu Ima Bos a Ingrid Hermans sdileji nejen vasen pro své profese,
ale také pro vafeni na Big Green Egg. Spole¢nou maji lasku k zelené barvé. Jejich dovednosti
v oblasti EGG se lisi; Pasqualle je nad$ena amatérka, zatimco Sandra, Ima a Ingrid jsou
specializované profesionalky. VSechny se vak shoduji na jednom: jde jim predevsim o chut.
Chut, kterou Big Green Egg propujcuje a dodava jidltim v ném pripravenych. Podivejte se do
kuchynf téchto nadSenych Zen a nechte se inspirovat!

PREDVEDTE SVE DOVEDNOSTI SANDRA YSBRANDY

Zabavna nizozemska televizni
kucharka Sandra Ysbrandy

ma vasen nejen pro vafeni, ale
také pro zdravou vyzivu, Zivot
v piirodé a Big Green Egg. Je to

dol 14 k h

zdravé vafeni na Big Green Egg je
hracka!

"Moje vasen pro zdravou vyzivu
spociva v tom, Ze chci lidi néco
naucit. Jidlo je samoziejmé prirozeny
proces, ale mé také svou funkei,
pokud jde o télo

Tyto dvé véci Ize snadno spojit. Jsem
priznivcem pravidla 80/20. O vikendu
si dam sklenku vina a upecu jablecny
kolae. Je vynikajicit Zarover si je ale
potfeba uvédomit, co je a nenf pro
télo dobré. Pokud jde o mé, zdravé
stravovani neni o omezovani,

ale 0 obohacovani.

Big Green Egg se napriklad ¢asto
pouziva k pfipravé trhaného ve-
prového a kureciho masa, ale mnoho
metod pripravy, které se pouzivaji pro
maso, véetné marinovani, nakladani,

Mnohé z melod, ktgré quiivzjte pri pripraveé
masa, lze pouzit i pri priprave zeleniny.

grilovani a peceni, |ze pouzit i pro
zeleninu. Peceny celer je vynikajici
A diky Big Green Egg ziska napriklad
lilek opravdu jemnou koufovou chut.
Zelenina nabizf bohatsi chut

a nasledné uzasny chutovy zazitek.

Nefikam to moc Casto, ale zdravé
stravovani muze byt i skutecné
chutné! Nemusite jen zvykat syrovy
celer nebo mrkev. Zvlast kdyz mate
Big Green Egg a miizete na ném délat
Uzasné vecil”
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PREDVEDTE SVE DOVEDNOSTI PASQUALLE COFFA

PREDVEDTE SVE DOVEDNOSTI IMA BOS EN INGRID HERMANS
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Mym oblibenym jidlem jsou
lososové kousky. Jsou vynikajici
a snadno se pripravuji!

Pasqualle Coffa je zafici hvézdou

na golfovém hfisti a vychazejici hvézdou
u Big Green Egg. Jako profesionalni
golfistka je casto mimo domov, ale kdyz
se vrati, jeji otec pripravi na uvitanou
vecefi v Big Green Egg. Pasqualleova
nyni zacala rozsifovat i své vlastni
dovednosti v oblasti EGG.

"Pro profesionalniho golfistu je zdravé
stravovani opravdu dulezité. V golfu plati,

Ze ¢im |épe a zdravéji jite, tim snaze a déle
se dokazete soustredit. Proto se snazim
sledovat, co jim, a zaroven se snazim vybirat
chutna jidla. Nastésti to neni az tak slozité.

Doma mame od roku 2020 Big Green Egg
MiniMax. Po MiniMaxu nasledoval Big Green
Egg Large. ProtoZe také rada vafim, zacala
jsem se brzy vice zajimat o moznosti vareni
v Big Green Egg. Od roku 2021 mam vlastni
MiniMax.

BohuZel jsem zatim neméla ¢as na to, abych
si varila sama pro sebe. Pravidelné jsem
nékolik tydnt v kuse mimo domoyv, kdyz hraji
turnaje. Ale je skvélé prijit domu a pak si dat
néco z Big Green Egg. MUj tata doma vari

na Big Green Egg v lété i v zimé témér kazdy
den. Vzdycky je to skvélé a chutné!

Mym nejoblibenéjsim jidlem jsou lososové
kousky, které se pripravuji na prkénku

z cedrového dreva. Prkénko dodavé lososovi
tolik chuti. Je to vynikajici a jednoduché jidlo."

Zvéfina a Big Green Egg se k sobé dokonale hodi. A pravé

na tuto kombinaci se specializuji Ima Bos a Ingrid Hermans.
Tyto nejlepsi pritelkyné a obchodni partnerky provozuji Wild
Things Hunting & Cooking a pfipravuji soukromé vecefe, jejichz
hlavnim tématem je zvéfina.

"Vareni mame v DNA," fika Ingrid. "Obé nase maminky byly skvélé
kucharky. S maminkou jsem travila hodné ¢asu v kuchyni. Délala
vyborné polévky a omacky. Bylo Uzasné co dokdazala vykouzlit z méla
ingredienci. Kdyz jsem se s Imou seznamila, byla zrovna v procesu
ziskavani loveckého prikazu a ja méla témér za sebou svij prvni kurz
ve Skole vareni a vina De Echoput v Hoog-Soeren, ktery ved| mistr
kuchar SVH Theus de Kok. Byl to zakladni kurz, ale hodné ¢asu jsme
stravili pripravou zvéfiny, protoze on je v této oblasti velky odbornik.
Takze jsme si mély o cem povidat!"

Vareni na
Big Green Egg

jejedineény

zazitek

av kombinaci se
Zverinou je to
navrat k prirodé.

"Nedlouho poté jsem si koupila Big Green
Egg," fika Ima. "Vzdycky jsem rada varila
a absolvovala jsem mnoho riznych kurza
s Ingrid v De Echoput a Libriiné ateliéru, ale
s varenim venku jsem tehdy neméla moc
zkusenosti. Vidéla jsem a ochutnala vSechno,
co Ingrid pripravovala ve svém Big Green Egg.
Takze jsme Casto varily u ni doma. Na Big
Green Egg jsme pripravovaly zvéfinu, kterou
jsem ulovila. V Big Green Egg jsme v ramci
akce Wild Things Hunting & Cooking uvarily
veceri pro 25 hostu. Vareni v Big Green Egg
je pro mé jedinecny zézitek, a kdyz se spoji
se zvérinou, je to jako navrat do prirody. Je
skvélé ulovit zvife, které jste vidéli v jeho
prostredi, a pak ho pfipravit na ohni.
Dokonaly zazitek. Napriklad srnéi hibet je uz
tak vynikajici, ale pokud ho pripravite
v Big Green Egg je jesté lahodnéjsi. " fika Ima
"Naprosto souhlasim. Ale v Big Green Egg
mUZete uvarit prakticky cokoli. Zvéfinu, ryby,
zeleninu...," dopliiuje Ingrid.
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Recenze
Modus
Operandi

Recepty

66x maso

65x ryby, plody mote a mékkysi
45x zelenina

33x zakladni recepty
30x driibez
eCivo

2x chléb a téstoviny

zvefina
13x ovoce

,FANTASTICKE, naprosto SKVELE"

,Je to krasna kuchatka. Jedna véc je jista —
uvatfim spoustu jidla!"

,Velmi atraktivni kuchatka se spoustou
péknych receptl a fotografii. Jednim slovem -
skvelé!"

,Fantasticka kcuhatka, uz jsem se z ni stihl
naugéit spoustu novych véci”

,Super! Nahradi v§echny ostatn{ BBQ kuchatky."

Big Green Egg Modus Operandi

Modus Operandi, velkolepa kucharka jako zadna jind a pro opravdové
fanousky Big Green Egg je nutnosti. Je to manudl, zdroj inspirace,
objevna cesta s kazdym predstavitelnym pokrmem a surovinou,
kazdou technikou vareni a praktickymi tipy a triky, které potiebujete

k tomu, abyste ze svého Big Green Egg ziskali to nejlepsi. Modus
Sitem a krasnym uloznym

Operandi je dodavana s pre
boxem a je to publikace, kterou urcité budete chtit mit doma

Anglictina 818177
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EGG zakladna fanousku.
Uzijte si komunitu EGG.
Navstivte nas Fan Shop.

Skutecny fanousek EGG bude vzdy stat za svou touhou

po dobrém jidle a za Big Green Egg, protoZe zde travi vétSinu
svého volného ¢asu. A pokud ne, pak ho prozradi jeho mikina
a ponozky. Tyto a dalsi originalni darky najdete ve Fan Shopu
na fanshop.biggreenegg.eu.

Big Green Egg Modus Operandi
Modus Operandi, velkolepa kucharka

jako z&dna jina a pro opravdové fanousky
Big Green Egg je nutnosti. Je to manual,
zdroj inspirace, objevna cesta s kazdym
predstavitelnym pokrmem a surovinou,
kazdou technikou vareni a praktickymi tipy
a triky, které potrebujete k tomu, abyste

ze svého Big Green Eqgg zfskali to nejlepsi.
Modus Operandi je dodévana s pracovnim
sesitem a krdsnym Uloznym boxem a je
to publikace, kterou urcité budete chtit mit
doma.

Anglictina 904 stranek 818177

The Big Green Egg Book
Kuchaika Big Green Egg

(v anglictiné)

Kucharka Big Green Egg je bible
kazdého nadsence pro Big Green Egg.

V této lahodné knize s Gvodnim slovem
holandského $éfkuchare Jonnieho
Boera najdete vsechny techniky pripravy
jidla, které muzZete na EGG vyuzit. Peceni,
dusenti, grilovani, uzeni i pomalé vareni.
vas inspiruji k tomu, abyste ze svého
kulinarského ja vytézili co nejvice.

Anglictina 116680

.Mikina ‘74

. Prkénko Big Green Egg od Baas Board
. Snéhova koule

. Triko Good Taste

. Mikina Let's Create Memories

. Triko '74

7. Bermudy

8. Vesta

9. Cepice

10. Mikina Peace Love EGGs

11. Golfové vypichovatko & markovatko

T



Jste obleceni na

vareni s EGG?

fanshop.biggreenegg.eu

12. Informacéni cedulky 19. Pokladnicka

13. Triko Evergreen 20. Sportovni taska

14. Vacu Vin chladici oba na vino 21. Mikina '74

15. Oversized Sweater - Lobster Lovers 22. Détské pyzamo

16. Plechovy hrnek 23. Triko Let's Create Memories
17. Plazova osuska 24. Triko Let's Create Memories
18. Mikina Peace Love EGGs 25. Mikina Let's Create Memories




Zebra

Kure na plechovee piva
VepFové maso

Dynova polévka
Jehnééi

Pizza

Uzené lososové kousky
Hasselback brambory

a mnoho, mnoho dalSich ...

Skvély zdroj inspirativnich videf pro nase fanousky
EGG, ktera najdete na nasem kanalu YouTube Big
Green Egg CR. Od téch nejchutnéjsich videoreceptt
az po Sikovna videa s postupy, tipy a triky pro
obsluhu a vateni s EGG. Opravdu vse co potiebujete
védét o Big Green Egg. Posad'te se, relaxujte a sledujte
videa EGG!

Nechcete o nic piijit?

Prejdéte na nas kanal Big Green Egg a prihlaste se

k odbéru zdarma. Timto zpisobem ob: e oznameni
pokazdé, kdyz bude k dispozici nové video

@Big Green Egg CR
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PRIDEJTE SE A UZIJTE SI
BIG GREEN EGG KOMUNITU

Jste novacéek nebo uz na EGG néjakou tu dobu varite? Staiite se ¢lenem nasi
komunity a méjte aktualni pfehled o nejnovéjsich zpravach
a nejinspirativnéjsich receptech. Najdéte si ty nejchutnéjsi recepty
od jednoduchych aZ po narocné a objevte nové zpusoby interakce s ostatnimi
fanousky EGG. Vitame masozravce, milovniky ryb, vegetaridany, vegany

i flexitariany a samoziejmé i nejmladsi cleny rodiny.




Original kamado jiz od roku 1974
Big Green Egg je nejoblibenéjsi kamado vyrobené z nejlepsi
keramiky. JiZ od roku 1974"j§ﬁ spolu s vami iZzasné

vzpominky a i naddale bude. Big rg(en Egg je jediny original.

Evergreen.

Showroom
www.woodparket.cz

K Brezinévsi 474/5, Praha 8
tel: 604652642

BIGGREENEGG.EU/CZ




